BAUMANNS

FLEISCHEREI
PARTY-SERVICE

Ob defée’y oder fen —
von Ball/ranns /mUss es seen!




Fr Feste mct Formad!

Nichts ist schoner als ein gelungenes Fest. Und nichts ist oft schwieriger, als dieses zu organisieren.
Denn Feste feiern, will gelernt sein.

Damit Sie fir Thr Fest den bestmd&glichen Rahmen finden, méchten wir Thnen auf den
nachfolgenden Seiten unseren leistungsstarken Partyservice als kompetenten und zuverlissigen
Partner vorstellen.

Als Spezialisten fiir Festlichkeiten aller Art — vom kleinen Familienfest bis zum grof3en Firmen-
jubilium — bieten wir perfekten Service nach Maf3. DreiBlig, dreihundert oder dreitausend Giste,
Canapés, kalte oder warme Buffets, komplette Ments oder ein Spanferkel vom Holzkohlegrill - wir
sind fir alle Fille bestens gertistet.

Wir wiinschen Thnen viel Spall und groflen Gaumenkitzel beim Lesen unseres Exposés.
Wir beraten Sie gern, unverbindlich und ausfiihrlich.

Haben Sie individuelle Wiinsche? Sprechen Sie mit uns, wir finden eine Losung]

Josef Baumanns Renate Baumanns




Platten alus der ”»édléem Kécﬁ—e”...

gemischte Aufschnittplatte “DELIKAT*
gek. Schinken, Bierschinken,

Katenrauch-Salami,

Schinkenspeck,

Schweinebraten, Kasseler,

Putenbraten

Preis pro Pers. ab 3,80 EUR

rustikales Wurstbrett “LEOPOLD*
grobe Leberwurst, Landsalami,
Schinkenrotwurst,

frankisches Zwiebelfleisch,
Heidefruhstiick,

grobe Teewurst, Mettigel

Preis pro Pers. ab 3,80 EUR

Schinkenplatte “DIANA®
Schwarzwilder Schinken,
Nussschinken, Rauchfleisch,
Rollschinken, Grillschinken,
Honigschinken, Kochschinken
Preis pro Pers. ab 4,50 EUR

Bratenplatte “FEINSCHMECKER
Schweineriicken, Kasseler, Putenbrust, Grillbraten,
Roastbeef dazu Apfel-Remoulade und Honig-Senf-Sauce
Preis pro Pers. ab 7,50 EUR

Roastbeefplatte “EXCLUSIV*

Medium gegrilltes Roastbeef dazu Ei-Remoulade,
Apfel-Remoulade und Meerrettichsahne

Preis pro Pers. ab 7,50 EUR

Geflugelplatte “VITAL®

Hihnchenbrust-Spief “Indonesia”,

gerducherte Putenbrust “Farmers Art”, Satéspieichen,
gefiillte Hihnchenbrust mit Broccoli

dazu Madras Dip und Barbecue Dip

Preis pro Pers. 9,90 EUR

Fischplatte “NEPTUN”
Riuchetlachs, Forellenfilet,
Lachszopf, Heilbutt mit Ananas,
Preiselbeer- & Meerrettichsahne
Preis pro Pers. 7,50 EUR

Fischplatte “WINDJAMMER
Raucherlachs und Gravedlachs,
Forellenfilet, Lachszopf,

Heilbutt m. Ananas, Garnelen, Aal,
Preiselbeer- & Meerrettichsahne

Preis pro Pers. 9,50 EUR

ab 10 Personen

Kiseplatte “ALKMAAR®
Jungen Gouda, Leerdammer,
franz. Tortenbrie,
Schweizer-Emmentaler

ab 3,50 EUR

Kiseplatte “WINDSOR*

jungen Gouda, Leerdammer,

franz. Tortenbrie, Krauterbrie,
Krauterkranz, Pfefferkranz, Téte de Moine
ab 4,50 EUR

Kalte Buffedés

“]UBILAUMS—FRUHSTUCI «
Aufschnittplatte “Gourmet”, Mettigel,

Kiseplatte “Alkmaar”, Fleischsalat, roter Heringssalat,
Buttertraube, gemischte Partybrotchen

Preis pro Pers. 10,90 EUR

“JUBILAUMS-BUFFET*

Hihnchenbrustfilet “Hawaii”, Schinkentélichen “Royal”,
Schweinemedaillons “Tropical”,

Putenmandelschnitzel “Melba”, Kiseplatte “Windsor”, Buttertraube
und gemischte Partybrétchen,

Sahnekrautsalat, Frithlingssalat, Clubsalat

Preis pro Pers. 15,50 EUR

“SPONTAN-FETE®

Hahnchenschenkel, Hackbillchen, Knusperschnitzel,
Nudelsalat, Krautsalat “Natur”’, Farmersalat,
Kriuterbutter und Partybrotchen

Preis pro Pers. 9,90 EUR

“GALA-BUFFET“
Fischplatte “Neptun”,
Preiselbeer- & Meerrettichsahne,
Putenmandelschnitzel “Melba”,
Schweinemedaillons “Tropical”,
Roastbeefréllchen “Sir Henry”,
Kiseplatte “Windsor”,
Buttertraube und gemischte Partybrotchen,
Broccolisalat, franz. Gemtusesalat, Sahnekrautsalat
Preis pro Pers. 18,90 EUR




”C'ockédel-Bdr”

* Shrimps-Cocktail “Sylt* 4,50 EUR
* Matjescocktail “Texel* 3,90 EUR
* Garnelen-Cocktail “Westerland* 5,90 EUR
* Gefliigelcocktail “Hawaii* 4,50 EUR
* Gefliigelcocktail “Madras® 4,50 EUR

CIrPACCLO cin
Genlss— und Gall/menschmalls

* Tafelspitz-Carpaccio

mit Kriuterschaum 5,90 EUR
* Roastbeef-Carpaccio

mit Senf-Ei-Vinaigrette 6,50 EUR
* original ital. Carpaccio

Rinderfilet mit Parmesankise 8,90 EUR
* Zucchini-Carpaccio

mit Wildreis und rotem Pfeffer 3,50 EUR
* Lachs-Carpaccio

mit Dill-Vinaigrette 6,50 EUR
* Schweinerticken-Carpaccio

mit Schnittlauchschmand 4,50 EUR

* Schwarzwilder-Schinken-Carpaccio
mit Orangenfilet & Ol-Essig-Vinaigrette 4,50 EUR
* Kasseler-Carpaccio

mit Zwiebelwiirfel-Orangenvinaigrette 4,50 EUR
* Ananas-Carpaccio

mit Sauce-Mascarpone 4,50 EUR
* Erdbeer-Carpaccio

mit Mango-Mozzarellaperlen 4,90 EUR

W's Showéime !
Der absolite Gallmern Und Au9e.m.sc/mwas!

Darf's auch ein knuspriges, auf Holzkohle gegrilltes
“SPANFERKEL® oder “LAMM® sein?

Bei allen gréBeren Feierlichkeiten und Gelegenheiten (ab ca. 50 Pers.)
in Threm Garten oder auf Threm Firmengelinde. Das sich ca. 4 Std.
drehende Spanferkel oder 2 Std. drehende Lamm wird allen Gisten
das Wasser im Munde zusammen laufen lassen. Fachgerecht zerteilt,
wird es Thren Gisten portionsweise serviert.

Beispiel bei 50 Personen (pro Pers. ca. 13,40 EUR):

Spanferkel (ca. 40 kg) pro kg 11,-EUR 440,- EUR
Spanferkelholzkohlegrill-Gebiihr 110,- EUR
Qualifizierte Fachkraft 2 Std. a 35,- EUR 70,- EUR
Holzkohle, Briketts + 50,- EUR

670,- EUR



ol ot ™)  }
Buffeés aius der warmen Kuche

Buffet “MEIN SCHONSTER TAG”
Schweinelendchen,
Putenfilet “Natur”,
Pfefferrahmsauce &
Curryfriichtesauce,
Kartoffelgratin,
Gemuseplatte
“Gartenmeistet”,

Sauce Hollandaise,
Rohkostsalat

mit Joghurtdressing,
Maracujacreme

& Mousse Chocolat

Preis pro Pers. 18,90 EUR

Buffet “DER GOURMET-FREUND*
Rinderbraten “Grandma®, Filettopf “Gourmet*,
Schlemmerkartoffeln,

Gemuseplatte “Gartenmeister®, Sauce Hollandaise,
Tomaten-Gurkensalat mit Ol-Essig-Vinaigrette,
Schwarzwilder-Kirschtraum

Preis pro Pers. 18,90 EUR

Buffet “VIVA VITA®
Rindfleischpfanne “Stroganoff Art”,
Putenbrust mit Apfelkruste,

Sauce Bearnaise,
Kartoffel-Broccoli-Gratin,

Spitzle,

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika
mit Dressing nach Wahl

Preis pro Pers. 15,90 EUR

Buffet “FINDELKIND*
Winzerragout,

Krustenbraten a la Baumanns,
Zwiebelsauce,

Spitzle,

Kartoffelgratin,
Sahnekrautsalat,
Fruhlingssalat,

Clubsalat,

Kiseplatte “Windsor”,
Partybrotchen

Preis pro Pers. 15,90 EUR

Buffet “SCHNITZELJAGD*

Puten-Knusper-Schnitzel,
Schweineriickenschnitzel,

Jagersauce, Zigeunersauce, Zwiebelsauce,
Steaksauce “Café de Paris”,
Schlemmerkartoffeln, Kartoffelgratin,
Krautsalat “Natur”, Bohnensalat, Farmersalat
Preis pro Pers. 12,90 EUR

ab 10 Personen

Buffet “BORUSSIA

Sahnegeschnetzeltes

mit Champignons,
Broccolibraten vom
Schweinenacken,
Gemiiseplatte
“Gartenmeister”,

Sauce Hollandaise,
Kartoffelgratin,

Spitzle

Preis pro Pers. 12,90 EUR

Buffet “SHERIFFS LEIBGERICHT*
Spare-Ribs “Amerikanische Art”,

Westernbraten vom Schweinenacken,
Kartoffelgratin, Schlemmerkartoffeln,

warmer Texas Dip & Sourcreme mit Knoblauch,
Sahnekrautsalat, Frihlingssalat

Preis pro Pers. 11,50 EUR

GEBURTSTAGSBUFFET

Krustenbraten 2 la Baumanns,

Hubertusbraten vom Schweinenacken m. Paprikafillung,
Bratensauce “Classic*,

Frithlingsgratin, Farmersalat,

Clubsalat, Krautsalat “Natur”

Preis pro Pers. 12,90 EUR

GENIEBER-BUFFET

Fischplatte “Neptun”,

Preiselbeer- & Meerrettichsahne,
Broccoli-Kise-Riicken, Sauce Bearnaise,
Schweinefilet “Forsterin®,

Rostitaler, Kartoffelgratin,
Sahnekrautsalat, Frithlingssalat,
Himbeer-Pfirsich-Traum

Preis pro Pers. 21,90 EUR

ZUNFTIGER HERRENABEND
Grillhaxe geteilt,

Kasselernacken,

Sauerkraut,

Kartoffelptree, Senf

Preis pro Pers. 10,50 EUR

Buffet “SCHONE SCHWEINEREI
Knuspriges Spanferkel 11,- EUR/kg ab 20 kg
wird fachgerecht vor Thren Gisten zetlegt
ab 20 Personen je Std. 35,- EUR
Passende Beilagen:

Sauerkraut 2,50 EUR pro Pers.
Kartoffelptiree 2,50 EUR pro Pers.
Kartoffelgratin 2,90 EUR pro Pers.




Gehen Sce mid Uns auf Schilemmerrecse..,

Buffet “OLYMPUS”
Moussaka, Gyrospfanne, Tzaziki,
Bauernsalat, Fladenbrot

Preis pro Pers. 11,50 EUR

Mexikanisch “BUENA NOCHE*
Spate Ribs “Hot Spicy” und Texas Dip,
Chickenwings, Chili con carne,
Folienkartoffeln mit Sauerrahm,
Maiskolben in Kriuterbutter gebacken,
Tomatensalat, Nachos und Dip

Preis pro Pers. 12,90 EUR

Spanien “OLE“

Gefligel-Paella:

Putenfleisch, Hihnchenschenkel, Paprika,
Erbsen, Tomaten, Zwiebeln und Reis
Preis pro Pers. 9,90 EUR

Auf spez. Wunsch mit Meeresfrichten
Preis pro Pers. 12,50 EUR

ab 10 Personen
Buffet “BELLA ITALIA”
Schweinefilet ““Toskana”, Putenfilet “Vivien”,
Tomatensauce, Rosmarinkartoffeln,
Sommergemiise: Blumenkohl, Broccoli,
Mohren, Brechbohnen; Sauce Hollandaise,
Prinzessbohnensalat mit Mozzarella,
Tiramisu, Trauben-Mascarpone-Creme

Preis pro Pers. 21,90 EUR

Nudelbuffet “BABENE*

Lasagne a la Renata, Cannelloni “Napoli”,
Nudelgratin “Mamma Mia”,
Tomaten-Mozzarella “Caprese”,
Rohkostplatte “Capriciosa”,

Balsamico- u. Joghurtdressing,

Ciabattina, Krauterbutter, Knoblauchcreme
Ab 20 Personen Preis pro Pers. 12,90 EUR

Dee céaliencischen Momentde...

ANTIPASTT ab 5 Port. je Sorte

* getrocknete Tomaten

* Knoblauch-Oliven

* Champignonképfe mariniert

* Lauchstingchen mariniert

* Balsamico-Charlotten

e Paprika mariniert

* Zuckerschoten mariniert

* Zucchini mariniert

* Zucchini in roher Tomatensauce

* Mohrenstifte mit Pinienkernen

* weille Bohnen mariniert

e gefilllte Cherrytomaten

* Meeresfriichte mariniert

* Grissinistingchen mit Schinken

* Grissinistingchen mit Mortadella

* Melonenschiffchen mit Parmaschinken
* “Caprese” Tomaten-Mozzarella-Basilikum
* Vitello Tonnato

e orig, Carpaccio v. Rinderfilet m. Parmesan
* Zucchinicarpaccio mit Wildreis

* warme Rostitaler “Romana“

* Bruschetta ““Tomato*

Port. 3,90 EUR
Port. 3,90 EUR
Port. 4,90 EUR
Port. 4,90 EUR
Port. 490 EUR
Port. 5,50 EUR
Port. 4,90 EUR
Port. 4,90 EUR
Port. 5,50 EUR
Port. 5,50 EUR
Port. 4,90 EUR
Port. 490 EUR
Port. 5,50 EUR
Port. 1,95 EUR
Port. 1,95 EUR
Port. 2,50 EUR
Port. 4,50 EUR
Port. 6,90 EUR
Port. 8,90 EUR
Port. 3,50 EUR
Stck. 2,50 EUR
Port. 4,90 EUR

Soupa

350ml pro Portion

* Tomaten-Rahmsuppe
mit Sahnehiubchen
und Zucchinistiftel
Port. 2,95 EUR

* ital. Gemiisesuppe
“Minestrone”
Port. 2,95 EUR



PASTA PASTA  ab 6 Port. je Sorte

* klassische Lasagne a la Renata Port.
* Spinatlasagne Port.
* Sauerkrautlasagne Port.
* Gemiiselasagne Port.
* Spinat-Lachs-Lasagne Port.
* Tortellini “Alfredo” Port.
* Cannelloni “Napoli” Port.
* Spaghetti “Bolognese” Port.
* Spaghetti “Napoli” Port.
* weille Bandnudeln “Marco Polo” Port.
* weille Bandnudeln “Carbonara” Port.
e griine Bandnudeln “Tessiner Art” Port.
e Farfalle “Mama Mia” Port.
* Penne “Asia Dream” Port.
* Spitzle-Porree-Hackfleisch-Auflauf Port.
* griine Bandnudeln “Maritim” Port.
* Vierlinder-Nudelpfanne Port.

7,50 EUR
6,50 EUR
6,50 EUR
7,50 EUR
8,00 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
6,90 EUR
5,90 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
7,50 EUR
9,50 EUR
8,00 EUR

ITALIENISCHE FLEISCHSPEZIALITATEN

* Schweinefilet “Toskana” Port
* Schweinelummer “di Lonzo” Port
* Capripfanne “Babene” Port

* Jungschweinriicken mit Zitronen-Rosmarin Port

* Hahnchenbrust “Florentiner Art” Port
* Hihnchenbrust “Toskanische Art” Port
* Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese” Port.

.9,50 EUR
. 7,50 EUR
.7,50 EUR
.7,50 EUR
.8,90 EUR
.8,90 EUR
10,90 EUR

ITALIENISCHE BEILAGEN
* Rosmarinkartoffeln

* Schlemmerkartoffeln “TLucca”

* weille Bandnudeln

* griine Bandnudeln

* orange Bandnudeln

* schwarze Bandnudeln

DOLCE VITA

* Tiramisu “Classico”

* Ananas-Tiramisu

* Aprikosen-Tiramisu

e Pfirsich-Tiramisu

* Erdbeer-Tiramisu

* Cappuccino-Mousse

* Stracciatella-Mousse

* Trauben-Mascarpone-Creme
* Crema di Mousse “Waldbeer”
* Crema di Mousse “Pfirsich”

* Obstsalat mit Sauce Mascarpone
* Himbeer-Schmand-Creme

Port
Port
Port
Port
Port
Port

Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port.
Port. ab 4,95 EUR

Port

.3,00 EUR
.3,00 EUR
.2,50 EUR
.2,50 EUR
.2,50 EUR
.2,50 EUR

3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
4,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR
3,90 EUR

.3,90 EUR




Beeldyem

* Kartoffelgratin Port. 2,90 EUR * Rosenkohl Port. 3,00 EUR
* Kartoffelgratin mit * Rotkohl mit Apfel Port. 3,50 EUR
Broccoli Port. 3,50 EUR * weiller Spargel
* Kartoffelgratin mit (Tagespreise, nur in der Spargelsaison)
Réstzwiebeln & Lauch Port. 2,90 EUR * griiner Spargel
* Frithlingsgratin Port. 2,90 EUR (Tagespreise, nur in der Spargelsaison)
* Salzkartoffeln Port. 2,90 EUR * Gemiiseplatte
* Schlemmerkartoffeln Port. 2,90 EUR “Gartenmeistet” Port. 3,75 EUR
* Rosmarinkartoffeln ~ Port. 2,90 EUR * Sommergemiise: * Gemisegratin “Mediterran”
* Mini-Schwenk- Blumenkohl, Broccoli, Mohren, mit Fetakise Port. 4,50 EUR
Kartoffeln rustikal Port. 2,20 EUR Brechbohnen Port. 3,00 EUR * Broccoligratin“Tessin” Port. 3,50 EUR
* Kartoffelptiree Port. 2,50 EUR * Prinzessbohnen im * Champignonpfanne  Port. 4,50 EUR
* Spitzle Port. 2,50 EUR Speckmantel Port. 3,50 EUR * Schupfnudel-Gemiise-
* Butterreis Port. 2,50 EUR * Gemiisegratin Pfanne Port. 4,50 EUR
* Bandnudeln Port. 2,50 EUR “Kaiserin” Port. 3,95 EUR
* Sauerkraut Port. 2,50 EUR

Salade

KOSTLICHE SALATE aus esgener Herstellung je 100g

* Kartoffelsalat nach Hausfrauenart 0,99 EUR
* Tiroler Kartoffelsalat mit Speck
und Zwiebeln 1,10 EUR
* Nudelsalat mit Erbsen 1,10 EUR
* Eiersalat “Hawaii” mit Ananas 1,20 EUR
* Sahnekrautsalat mit Joghurt 1,10 EUR
* Krautsalat “Natur* in Ol-Essig-Vinaigrette 1,10 EUR
e griechischer Krautsalat mit Paprika * Gefligelsalat “Hawaii” mit Ananas 1,95 EUR
und Schafskise 1,30 EUR * Geflugelsalat “Indonesia” mit Kiwi u. Apfel 1,95 EUR
* Frihlingssalat, knackfrisch 1,30 EUR * Spaghettisalat “Romana” mit Zucchinistiftel 1,70 EUR
* Hirtensalat mit schwarzen Oliven 1,80 EUR * Prinzessbohnensalat mit Cherrytomaten 1,90 EUR
* Bauernsalat mit Schafskise ¢ Fleischsalat a 1a Baumanns 1,20 EUR
und schwarzen Oliven 1,80 EUR * Apfelmeerrettich-Salat 1,20 EUR
e ital. Frihlingssalat mit Mozzarellakugeln 1,70 EUR * Heringssalat rot mit saftigen Heringsstiicken 1,95 EUR
* Farmersalat mit Sellerie-Mohrenstiftel 1,50 EUR * Heringssalat weill mit Gewiirzgurken 1,95 EUR
* Waldorfsalat mit Walniissen 1,80 EUR * Matjessalat bunt mit Ol-Essig-Vinaigrette 2,20 EUR
* Schichtsalat - der Partyhit 1,80 EUR * Sahne-Matjestopf mit Zwiebeln 2,20 EUR
* Clubsalat mit Joghurt 1,70 EUR * Sahneheringsfilet “Rheinische Art” Stek. 1,95 EUR
* Broccolisalat mit Apfel 1,80 EUR * Tiefseeshrimpssalat mit Knoblauch 3,50 EUR
* franz. Gemiusesalat mit Artischocken 1,80 EUR * Rohkost zum Dippen Port ab. 3,50 EUR
* Bohnensalat “Janosch” 1,50 EUR * Rohkostplatte der Saison Port. ab 2,50 EUR
* Gurkensalat “Doria” in Sahnetunke 1,20 EUR * Feldsalat mit Schinkenstreifen und
* Gurkensalat klar mit Zwiebelwtrfel 1,20 EUR Pinienkernen Port. ab 4,50 EUR
* Tomatensalat mit Zwiebelwlrfel 1,20 EUR * Blattsalat “Variationen” Port. ab 2,50 EUR
* Rindfleischsalat 2,20 EUR Dips und Dressings siehe Seite 10

Das besondere Momaésamyeboé;

Jeden 2. Monat bieten wir Thnen ein geschmackvolles, preiswertes Buffet an. Es wird der Jahreszeit angepasst und ist ein
Komplettangebot. Informieren Sie sich Gber das aktuelle Angebot. Fir Feiern ab 10 Personen. Preis auf Anfrage.




Schwecn

* Kasselernacken Port. 7,00 EUR * Holzfiller Rahmschnitzel Port. 7,00 EUR
* Spiefibraten Port. 7,00 EUR * Kasselerlummer Port. 7,90 EUR
* Westernbraten Port. 7,00 EUR * Badische Schaufle Port. 7,00 EUR
* Hubertusbraten Port. 7,00 EUR * Cordonbleu-Braten Port. 7,90 EUR
* Broccolibraten Port. 7,00 EUR e Filettopf mit

* Jagerbraten Port. 7,00 EUR Champignons Port. 8,90 EUR
* Bruzzelbraten Port. 7,00 EUR * Filettopf mit Broccoli Port. 8,90 EUR
* Senfbraten Port. 7,00 EUR * Schweinefilet-Pfanne

* Krustenbraten Port. 7,00 EUR “Forsterin” Port. 9,90 EUR
* Burgunderschinken Port. 7,00 EUR * Sahnegeschnetzeltes Port. 7,00 EUR
* Backschinken Port. 7,00 EUR * Broccoli-Pfanne m. Ananas Port. 7,00 EUR
* Schinken im Brotteig Port. 7,00 EUR * Winzerragout Port. 7,00 EUR
* Schwedenbraten Port. 7,90 EUR * Gyros Pfanne “Olympus” Port. 7,00 EUR
* Broccolikiseriicken Port. 7,90 EUR ¢ Grillhaxen Stck. 6,00 EUR
* Barbecuebraten Port. 7,90 EUR * Spanferkel pro kg 11,00 EUR
* Hawaiibraten Port. 7,90 EUR * Spare Ribs Art Port. 6,00 EUR
* Knusperschnitzel Stck. 2,80 EUR (Dicke Rippe)

rind ée.thZ9e.Z

* Sauerbraten “Rheinische Art” Port. 8,90 EUR * Hihnchen-Partykeulen Stck. ab 2,50 EUR

* Rinderhitfte “Classic” Port. 9,90 EUR * Hihnchenbrustfilet “Natur” Port. 8,90 EUR

* Rinderhiifte “Burgund” Port. 9,90 EUR * Hihnchenbrust im Knuspermantel Port. 8,90 EUR

¢ Rinderroulade a la Renate Port. 9,90 EUR * Hihnchenbrustroulade mit Broccoli Port. 8,90 EUR

* Rinderroulade a la Josef Port. 9,90 EUR * Hihnchen-Champignon-Pfanne Port. 8,90 EUR

* Rinderroulade “Sizilianische Art” Port. 9,90 EUR * Gefliigel-Paella “Ol1¢€” Port. 9,90 EUR

* Rinderroulade “Waidmannsheil” Port. 9,90 EUR * Putenbrust mit Apfelkruste Port. 8,90 EUR

* Tafelspitz mit Meerrettichsauce Port. 9,90 EUR * gerducherte Putenbrust Port. 8,90 EUR

* Rindfleisch-Pfanne “Stroganoff Art” Port. 9,90 EUR * Putenbrust ,,Madras® Port. 8,90 EUR

* Rindergulasch “Classic” Port. 7,90 EUR * Puten-Sahne-Pfanne Port. 8,90 EUR

* Puten-Pfanne “Indonesia” Port. 8,90 EUR

¢ Putenfilet “Natur” Port. 8,90 EUR

* Putenknusperschnitzel Stck. ab 3,00 EUR

F"’ A' * Entenbrustfilet a la Orange Port. 10,90 EUR

‘Sc * Ginsekeule “Sankt Martin” Port. 14,90 EUR

e Lachs auf Broccolibett Port. 10,50 EUR * Ginsekeule auf Winterfrucht Port. 14,90 EUR
* Lachs auf Spinatbett Port. 10,50 EUR
* Lachs auf Juliennegemiise Port. 10,50 EUR

* Garnelen auf
exotischem Gemiisebett Port. 11,50 EUR Kd(b

e Zanderfilet im

Gemiise-Blitterteig-Mantel Port. 10,50 EUR * Kalbsbraten “Gourmet” Port. 10,90 EUR
* Edelfisch-Ragout Port. 12,90 EUR * Kalbsrouladen “Classic” Port. 10,90 EUR
* Dorade auf * Zuricher Sahnegeschnetzeltes Port. 10,90 EUR

mediterranem Gemiisebett Port. 11,50 EUR * Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese” Port. 10,90 EUR

la/n/rn

* Lammragout “Provence” Port. 9,90 EUR
* Lammkeule “Avignon” Port. 9,90 EUR
* Lammhufte auf

Ratatouille-Gemiisebett Port. 10,90 EUR




War/re Sallcen,.. Backwaren,

Y
* Bratensauce “Classic” * Jagersauce * Partybrotchen gemischt Stck. 0,40 EUR
* Zwiebelsauce * Zigeunersauce * Ciabattina Stck. 0,40 EUR
* Pfefferrahmsauce * Texassauce * Brotchen “Natur” Stck. 0,35 EUR
* Orangensauce * Waldpilzsauce * Brot gemischt ab Stck. 3,00 EUR
* Champignonrahmsauce ab 5 Port. je Port. 1,95 EUR * Partysonne 20er ab Stck. 8,00 EUR
* Steaksauce “Café de Paris” * Stangenbrote -natur,
* Rahmsauce -Zwiebel, -Roggen, -Speck  ab Stck. 3,50 EUR
* Sauce Hollandaise * Laugenstangen Stck. 1,00 EUR
* Sauce Bearnaise * Laugenbrezel Stck. 1,20 EUR
* Tomatensauce “Roma”
e Curryfrichtesauce
ab 5 Port. je Port. 1,20 EUR
Desserts...
* Obstplatte je nach * Trauben-Mascarpone-
Saison ab Port. 4,95 EUR Creme Port. 3,90 EUR
* Obstsalat “Dior* ab Port. 450 EUR ¢ Ananas-Carpaccio mit
e frische Erdbeeren ab Port. 4,50 EUR Sauce-Mascarpone Port. 4,50 EUR
* Erdbeer-Tiramisu ab Port. 4,90 EUR * Maracujacreme Port. 3,90 EUR
* Vanillesauce Port. 1,50 EUR * Kirschcreme Port. 3,90 EUR
* Rote Grutze Port. 3,90 EUR * Ananascreme Port. 3,90 EUR
* Mousse Chocolat Port. 3,90 EUR * Mandarinenquark Port. 3,90 EUR
* Mousse Vanille Port. 3,90 EUR * Himbeer-Pfirsich-Traum  Port. 3,90 EUR
* Mousse Waldbeer Port. 3,90 EUR * Schwarzwilder-
* Mousse Erdbeer Port. 3,90 EUR Kirsch-Traum Port. 3,90 EUR
* Mousse Apfel-Vanille Port. 3,90 EUR * Englische Creme Port. 3,90 EUR
* Mousse Kokos-Schoko Port. 3,90 EUR * Herrencreme Port. 3,90 EUR
* Mousse Capuccino Port. 3,90 EUR  » Karamellpudding Port. 3,90 EUR
* Mousse Stracciatella Port. 3,90 EUR * Dessertkirschen Port. 3,90 EUR
* Mousse Pflaumen-Zimt  Port. 3,90 EUR * Milchreis Port. 3,90 EUR
* Tiramisu Port. 3,90 EUR

Deps, Dressing und mehr,,

* Knoblauchcreme Port. 1,20 EUR * Buttertraube Port. 0,95 EUR
* Tzaziki Port. 1,20 EUR * Butterrosen Port. 0,95 EUR
e Currydip “Indonesia” Port. 1,50 EUR * Kriuterbutter Port. 0,95 EUR
* Texasdip Port. 1,50 EUR * Knoblauchbutter Port. 0,95 EUR
* Joghurtdressing Port. 1,50 EUR * Basilikumbutter Port. 0,95 EUR
* Cocktaildressing Port. 1,50 EUR * Pesto-Rosso-Butter ~ Port. 0,95 EUR
* Balsamicodressing Port. 1,50 EUR * Senfbutter Port. 0,95 EUR
* Honig-Senfdressing ~ Port. 1,50 EUR * Tomatenbutter Port. 0,95 EUR

. Ol—Essig—Vinaigrette Port. 1,50 EUR



Dekoradionen, Menlikarten und mehr,

Auf Wunsch erstellen wir Thnen auch Mentkarten,
nehmen die Dekoration am Buffet vor, liefern
Blumenschmuck und dekotieren den Tisch.

Personal

Legen Sie Wert auf individuelle Bedienung Threr Giste?
Gerne stellen wir Thnen qualifiziertes Personal zu Verfiigung.
Personalservice berechnen wir nach Aufwand mit

einem Stundensatz ab 25,- EUR je angefangene Stunde.

Geschirr und Besteck

Wir bieten Thnen einen kompetenten Leihservice

* Suppentassen mit Loffel je Gedeck 0,60 EUR

¢ Porzellanteller 20 cm je Gedeck 0,30 EUR

* Porzellanteller 26 cm m. Besteck  je Gedeck 0,60 EUR (Bei ungereinigter Riickgabe verdoppelt sich die Leihgebiihr)
* Dessertteller mit Teel6ffel je Gedeck 0,50 EUR * Rechaud ungereinigt retour je Stck. 5,00 EUR

Wectere techaréckel

* Banketttisch 1 Stck. 10,00 EUR * Holzkohlegrill 1 Stck. 20,00 EUR

* Stehtisch 1 Stck. 10,00 EUR e Spanferkel Holzkohlegrill INEU! 1 Stck. 110,00 EUR

¢ Partyzeltgarnitur 1 Stck. 10,00 EUR ¢ Terrassen-Heizstrahler 1 Stck. 45,00 EUR

¢ Gasgrill “Exclusiv” 1 Stck. 50,00 EUR ¢ Tischdecken (Duni-Qualitit) je nach Verbrauch

* Gasgrill “Classic” 1 Stck. 20,00 EUR * Dekoration je nach Verbrauch
zzg]. Gasflasche 18,00 EUR

Zransporé

Bei Bestellungen unter der Mindestpersonenzahl ertheben wir einen Aufschlag von 15% auf den Endpreis!
Um termingerecht liefern zu kénnen, geben Sie Thre Bestellung méglichst 1 Woche im Voraus auf.
Wir berechnen fiir die Lieferung eine Fahrtkostenpauschale (postalisch geordnet). Je nach Entfernung ab 5,- EUR.

Das Party-Service-Geschirr und Rechauds werden von Thnen im sauber gespiilten Zustand nach spitestens 2 Tagen zurtickgebracht.
Bei Abholung der Platten und Partyservice-Utensilien erlauben wir uns, anteilige Fahrtkosten zu berechnen.

Alle Speisen verstehen sich inkl. 7% MwSt.; Dienstleistungen und Leihartikel dieser Seite sind inkl. 19% MwSt.
Bei einer Bestell-Kombination von Speisen und Dienstleistung/Leihartikel muss jedoch It. Gesetzgebung die
Mehrwertsteuer auf insgesamt 19% MwSt. erhoben werden.

Alle vorherigen Preise verlieren ihre Giiltigkeit mit Erscheinen des neuen Prospekts (Preisliste).

Fragen Sie auch nach unserer Fingerfood-Broschiire!



Ste finden Uns sccher aUsgezeclchned!

Abfahrt
Ménchengladbach

Holt

Offnungszeiten:

7.30 bis 13.00 und 15.00 bis 18.30 Uhr,
Samstag 7.30 bis 13.00 Uhr
(Montag nachmittags geschlossen.)

Fiir eine individuelle Buffetberatung
bitten wir Sie um Terminabsprache.

BAUMANNS

FLEISCHEREI
PARTY-SERVICE

Fleischerei & Partyservice Baumanns
Inh. Josef Baumanns
Bahnstralle 66, Filiale: Heiligenpesch 69
41069 Monchengladbach

Rufen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gern!

Tel.: 02161-9314 70

Fax:02161-931471

E-Mail: info@fleischerei-baumanns.de
www.fleischerei-baumanns.de

nohlengetranke

Hehn 37, 41069 Monchengladbach, Tel.: 0 21 61/ 5 46 25

GrofRhandel fur Biere und
alkoholfreie Getranke

mit Abholmarkt
Verleih von Ausschankmaterialien
fur jegliche Art von Veranstaltungen




