
www.baumanns-catering.de

Ihr Essen, 
     unsere Leidenschaft.



Nichts ist schöner als ein gelungenes Fest. Und nichts ist oft schwieriger als dieses zu organisieren. 
Denn Feste feiern will gelernt sein. 

Damit Sie für Ihr Fest den bestmöglichen Rahmen finden, möchten wir Ihnen auf  den nachfolgenden 
Seiten unseres leistungsstarken Caterings als kompetenten und zuverlässigen Partner vorstellen. 

Von kleinen Familienfesten bis großen Firmenjubiläen, als Spezialist vom Fach bieten wir Ihnen und 
Ihren Gästen perfekten Service nach Maß. 

Wir wünschen Ihnen viel Spaß und großen Gaumenkitzel beim Lesen unseres Exposés. 
Wir beraten Sie gern, unverbindlich und ausführlich. 

Haben Sie individuelle Wünsche? Sprechen Sie mit uns, wir finden eine Lösung! 

          Renate Baumanns                     Josef  Baumanns 

  Ihr Essen, unsere Leidenschaft.

Kalte Buffets

Platten aus der "kalten Küche" ab 10 Personen

gemischte Aufschnittplatte “DELIKAT” Käseplatte “ALKMAAR”

ab 6,90 EUR

Käseplatte “WINDSOR”

Schinkenplatte “DIANA”

ab 7,90 EUR

Preis pro Pers. ab 7,90 EUR

Bratenplatte “FEINSCHMECKER”
“JUBILÄUMS-FRÜHSTÜCK”

Preis pro Pers. 16,50 EUR
Preis pro Pers. ab 12,95 EUR

“JUBILÄUMS-BUFFET”

Roastbeefplatte “EXCLUSIV”

Preis pro Pers. ab 13,95 EUR

Preis pro Pers. 21,50 EUR

Geflügelplatte “VITAL” “SPONTAN-FETE”

Preis pro Pers. 14,95 EUR Preis pro Pers. 16,50 EUR

“GALA-BUFFET”
Fischplatte “NEPTUN”

Preis pro Pers. 12,90 EUR

Preis pro Pers. 26,50 EUR

gek. Schinken, Bierschinken, Jungen Gouda, Leerdammer, 
Katenrauch-Salami, franz. Tortenbrie, 
Schinkenspeck, Schweizer-Emmentaler
Schweinebraten, 
Kasseler, Putenbraten

jungen Gouda, Leerdammer, 
franz. Tortenbrie, Kräuterbrie,
Kräuterkranz, Pfefferkranz, Tête de MoineSchwarzwälder Schinken, 

Nussschinken, Rauchfleisch, 
Rollschinken, Grillschinken,
Honigschinken, Kochschinken

Schweinerücken, Kasseler, 
Putenbrust, Grillbraten, Aufschnittplatte “Gourmet”,  
Roastbeef  Käseplatte “Alkmaar”, Fleischsalat,  
dazu Apfel-Remoulade Buttertraube, gemischte Partybrötchen
und Honig-Senf-Sauce

Hähnchenbrustfilet “Hawaii”, 
Schinkenröllchen “Royal”, 

Medium gegrilltes Roastbeef  Schweinemedaillons “Tropical”,  
dazu Ei-Remoulade, Putenmandelschnitzel “Melba”, 
Apfel-Remoulade Käseplatte “Windsor”, 
und Meerrettichsahne Buttertraube und gemischte Partybrötchen, 

Sahnekrautsalat, Frühlingssalat, Clubsalat

Hähnchenbrust-Spieß “Indonesia”, Hähnchenschenkel, Hackbällchen, 
geräucherte Putenbrust “Farmers Art”, Knusperschnitzel,
Satéspießchen, Nudelsalat, Krautsalat “Natur”, 
gefüllte Hähnchenbrust mit Broccoli Farmersalat, 
dazu Madras Dip und Barbecue Dip Kräuterbutter und Partybrötchen

Fischplatte “Neptun”, 
Räucherlachs, Preiselbeer- & Meerrettichsahne, 
Forellenfilet, Lachszopf, Putenmandelschnitzel “Melba”, 
marinierte Garnelen, Schweinemedaillons “Tropical”, 
Honig-Senf-Dip Roastbeefröllchen “Sir Henry”, 
Preiselbeer- & Meerrettichsahne Käseplatte “Windsor”,

Buttertraube und gemischte Partybrötchen, 
Broccolisalat, franz. Gemüsesalat, Sahnekrautsalat

Preis pro Pers. ab 6,50 EUR
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Mit Fingerfood
Gäste stilvoll verwöhnen

Sektempfang “Classic”

Preis pro Pers. 15,50 EUR

Sektempfang “Exclusiv”

Preis pro Pers. 17,50 EUR

Jubiläums-Empfang

Preis pro Pers. 15,50 EUR

Willkommen im Club 
40er, 50er, 60er usw.

Preis pro Pers. 18,50 EUR

Fingerfood-Buffet “GOURMET”

Preis pro Pers. 23,50 EUR

Buffet “LUNCH-TIME”

Preis pro Pers. 14,50 EUR

 

 

 

 

 

ab 10 Pers.
3 Canapés gemischt, 1 Tomaten-Mozzarella-Spieß,
1 Hähnchennugget Snack, 
1 Bacon-Mandel-Pflaumen, 1 Käse Obst

ab 10 Pers.
1 Lachs-Taler, 2 gemischte Canapés
1 Teigmuschel m. Garnelen
1 Windbeutel mit Frischkäse
1 Pumpernickel-Taler Tête de Moine

ab 10 Pers.
2 versch. Schnittchen
2 Hackbällchen à la Baumanns
1 Käse-Obst-Spieß
1 Serrano-Melonenspieß
1 Mini Quiche Lorraine

ab 10 Pers.
2 Canapés, 1 Hähnchennuggets “Hawaii”, 
1 Tomaten-Mozzarella-Spieß, 1 Pumpernickeltaler Tête de Moine
1 Mini Tartelettes, 1 Frühlingssalat

 ab 20 Pers.
1 Bacon-Mandel-Pflaume
1 Tomaten-Mozzarella-Spieß
1 Tortellini-Spieß “Funghi”
1 Hähnchennugget “Hawaii”
1 Käse-Obst-Spieß
1 Teigmuschel m. Frischkäse & Garnele
1 Lachscanapé, 1 Käsecanapé
1 Dessert-Creation im Glas

ab 10 Pers.
Gulaschsuppe à la Baumanns oder Lauchcremesuppe
2 Stck. Schnittchen versch. Sorten & Partybrötchen
1 Tomaten-Mozzarella-Spieß, 1 Käse-Obst-Spieß

Aufzählung verstehen sich in Verzehrmenge pro Person.4

hausgemachte leckere Suppen
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR

Eintöpfe mit Wursteinlage
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR

vegetarische Suppen
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• 
  Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• 
  Preis pro Port. 6,50 EUR

 je Port. 500ml = 2 Tassen
Gulaschsuppe mit Rindfleisch
Lauchcremesuppe mit Hackfleisch
Gyroscremesuppe mit Pfirsich
Chili con Carne mit Rindfleisch
Klare Rindfleischsuppe mit Einlage
Klare Hühnersuppe mit Einlage

 je Port. 500ml
Erbsensuppe
Linsensuppe
Möhrensuppe
Schnittbohnensuppe
Weiße Bohnensuppe
Kartoffelsuppe
Frühlingsgemüsesuppe

je Port. 350ml
Minestrone “ital. Art” 
Kartoffelsuppe “Gärtnerin” 
Tomatencremesuppe “Toskana”
 mit Sahnehäubchen u. Zucchinistiftel
Broccolicremesuppe “Verde”
Kürbiscremesuppe “Hokkaido”
Chili sin Carne 
Spargelcremesuppe 
“Schwetzinger Art” nur in der Saison

 
Vegan

Vegan

Vegan

Mindestabnahme pro Sorte ab 5 ltr. Suppen

Prickelndes 
Get-together

Canapés Standard 
• Preis je Stck. 3,90 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Fisch-Canapés
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR

Käse-Canapés
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Vegetarische Canapés
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck.  3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Roastbeef
Kasseler
Schweinebraten
Putenbraten “Bombay”
Nussschinken
Schwarzwälder-Schinken
Rauchfleisch
Lachsschinken
Landsalami
Mailänder-Salami

 Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Räucherlachs
Forellenfilet
Garnele
Nordseekrabben

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Gouda jung
Gouda mittelalt
Leerdammer
franz. Butterkäse
franz. Tortenbrie
Kräuterkranz
Pfefferkranz
Tête de Moine

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Tomate Mozzarella
Gurke mit Frischkäse
Paprika mit Frischkäse
Karotten mit Frischkäse
Radieschen

 
 
 
 

 

 

Canapés
Mindestgesamtabnahme 40 Stck. 
Bei Mindermenge + 15% Aufschlag vom Gesamtpreis.

Fingerfood-Variationen 

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 0,90 EUR

• Preis je Stck. 3,00 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 3,50 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 1,95 EUR

• Preis je Stck. 3,50 EUR

• 

Preis je Stck. 2,20 EUR   

Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

• 

  Preis je Stck. 2,20 EUR   

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

Gemüsesticks 
• Preis je Port. ab 4,50 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

Käse-Kreationen
• Preis je Stck. 2,40 EUR 

• Preis je Stck. 2,70 EUR

• Preis je Stck. 2,20 EUR

• Preis je Stck. ab 15,00 EUR

Fisch-Kreationen
• Preis je Stck. 3,00 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 2,90 EUR

• Preis je Stck. 3,95 EUR

Mindestabnahme pro Sorte 10 Stck.

Bacon-Mandel-Pflaume

Hackbällchen “a la Baumanns”

Tortellini Spieß “Funghi”

Serrano-Melonen-Spieß

Tomate-Mozzarella-Spieß

Putennuggets “Snack”

Hähnchennuggets “Snack”

Hähnchennuggets “Hawaii”

Hähnchenspieß “Hawaii”

Mini-Knusperschnitzel

Bacon-Cocktailwürstchen

Räuberspieß “Rustika”

Mini-Quiche mit: 

   -Lauch und Putenschinken

   -Spinat und Schweinehack

 -Pilzen oder Paprika vegetarisch

 -Quiche Lorraine

Mini-Tartelettes mit folgenden Füllungen: 

 -Paprika-Kartoffelfüllung

 -Schnittlauch-Kartoffelfüllung

 -Zucchini-Kartoffelfüllung

 -Gemüsefüllung

ab 5 Portionen
mit Sauerrahm und Kräuterdip

Antipasti-Spieße

Windbeutel m. Frischkäsecreme

Pumpernickel-Taler m. Tête de Moine

Käse-Obst-Spieß

Käseigel auf  Pampelmuse

Lachs-Taler

Teigmuschel m. Frischkäse u. Garnele

Pumpernickeltaler m. Lachstatar

Pfannkuchen-Lachsröllchen

Lachs-Quiche

Garnelen-Spieß

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood

Schnittchen oder belegte Brötchen 
• Preis je Stck. 2,80 EUR
• 

Preis je Stck. 2,80 EUR

Gouda jung, Leerdammer, Brie
andere Belagvariationen siehe 

  “Canapés Standard”

Schnittchen Mindestgesamtabnahme 40 Stck. 
Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.

Salat-Kreationen 
im Glas

Preis je Stck. ab 2,50 EUR

Mindestabnahme 
pro Sorte 5 Stck.

Schlemmergläschen

Preis je Stck. ab 3,50 EUR

•
•
•
•
•
•

Mindestabnahme pro Sorte 10 Stck.

Maracujacreme
Panna Cotta - Himbeermark
Schwarzwälder-Kirschtraum
Stracciatella Mandelcreme
Mousse au Chocolat
Cappuccino Mousse in Tasse
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• Preis pro Port. 4,90 EUR
• Preis pro Port. 4,90 EUR
• 
  Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• Preis pro Port. 5,50 EUR
• 
  Preis pro Port. 6,50 EUR

 je Port. 500ml = 2 Tassen
Gulaschsuppe mit Rindfleisch
Lauchcremesuppe mit Hackfleisch
Gyroscremesuppe mit Pfirsich
Chili con Carne mit Rindfleisch
Klare Rindfleischsuppe mit Einlage
Klare Hühnersuppe mit Einlage

 je Port. 500ml
Erbsensuppe
Linsensuppe
Möhrensuppe
Schnittbohnensuppe
Weiße Bohnensuppe
Kartoffelsuppe
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je Port. 350ml
Minestrone “ital. Art” 
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Vegan

Vegan

Vegan

Mindestabnahme pro Sorte ab 5 ltr. Suppen

Prickelndes 
Get-together

Canapés Standard 
• Preis je Stck. 3,90 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Fisch-Canapés
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR
• Preis je Stck. 4,50 EUR

Käse-Canapés
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Vegetarische Canapés
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR
• Preis je Stck.  3,50 EUR
• Preis je Stck. 3,50 EUR

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Roastbeef
Kasseler
Schweinebraten
Putenbraten “Bombay”
Nussschinken
Schwarzwälder-Schinken
Rauchfleisch
Lachsschinken
Landsalami
Mailänder-Salami

 Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Räucherlachs
Forellenfilet
Garnele
Nordseekrabben

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Gouda jung
Gouda mittelalt
Leerdammer
franz. Butterkäse
franz. Tortenbrie
Kräuterkranz
Pfefferkranz
Tête de Moine

Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.
Tomate Mozzarella
Gurke mit Frischkäse
Paprika mit Frischkäse
Karotten mit Frischkäse
Radieschen

 
 
 
 

 

 

Canapés
Mindestgesamtabnahme 40 Stck. 
Bei Mindermenge + 15% Aufschlag vom Gesamtpreis.

Fingerfood-Variationen 

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 0,90 EUR

• Preis je Stck. 3,00 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 1,80 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 3,50 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

• Preis je Stck. 1,95 EUR

• Preis je Stck. 3,50 EUR

• 

Preis je Stck. 2,20 EUR   

Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

• 

  Preis je Stck. 2,20 EUR   

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

  Preis je Stck. 2,20 EUR

Gemüsesticks 
• Preis je Port. ab 4,50 EUR

• Preis je Stck. 2,50 EUR

Käse-Kreationen
• Preis je Stck. 2,40 EUR 

• Preis je Stck. 2,70 EUR

• Preis je Stck. 2,20 EUR

• Preis je Stck. ab 15,00 EUR

Fisch-Kreationen
• Preis je Stck. 3,00 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 3,90 EUR

• Preis je Stck. 2,90 EUR

• Preis je Stck. 3,95 EUR

Mindestabnahme pro Sorte 10 Stck.

Bacon-Mandel-Pflaume

Hackbällchen “a la Baumanns”

Tortellini Spieß “Funghi”

Serrano-Melonen-Spieß

Tomate-Mozzarella-Spieß

Putennuggets “Snack”

Hähnchennuggets “Snack”

Hähnchennuggets “Hawaii”

Hähnchenspieß “Hawaii”

Mini-Knusperschnitzel

Bacon-Cocktailwürstchen

Räuberspieß “Rustika”

Mini-Quiche mit: 

   -Lauch und Putenschinken

   -Spinat und Schweinehack

 -Pilzen oder Paprika vegetarisch

 -Quiche Lorraine

Mini-Tartelettes mit folgenden Füllungen: 

 -Paprika-Kartoffelfüllung

 -Schnittlauch-Kartoffelfüllung

 -Zucchini-Kartoffelfüllung

 -Gemüsefüllung

ab 5 Portionen
mit Sauerrahm und Kräuterdip

Antipasti-Spieße

Windbeutel m. Frischkäsecreme

Pumpernickel-Taler m. Tête de Moine

Käse-Obst-Spieß

Käseigel auf  Pampelmuse

Lachs-Taler

Teigmuschel m. Frischkäse u. Garnele

Pumpernickeltaler m. Lachstatar

Pfannkuchen-Lachsröllchen

Lachs-Quiche

Garnelen-Spieß

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood

Schnittchen oder belegte Brötchen 
• Preis je Stck. 2,80 EUR
• 

Preis je Stck. 2,80 EUR

Gouda jung, Leerdammer, Brie
andere Belagvariationen siehe 

  “Canapés Standard”

Schnittchen Mindestgesamtabnahme 40 Stck. 
Mindestabnahme pro Sorte 4 Stck.

Salat-Kreationen 
im Glas

Preis je Stck. ab 2,50 EUR

Mindestabnahme 
pro Sorte 5 Stck.

Schlemmergläschen

Preis je Stck. ab 3,50 EUR

•
•
•
•
•
•

Mindestabnahme pro Sorte 10 Stck.

Maracujacreme
Panna Cotta - Himbeermark
Schwarzwälder-Kirschtraum
Stracciatella Mandelcreme
Mousse au Chocolat
Cappuccino Mousse in Tasse

 
 
 
 
 
 



"Cocktail-Bar"
• 4,90 EUR
• 0 EUR
• 5,90 EUR
• 4,90 EUR
• 4,90 EUR

Shrimps-Cocktail “Sylt“ 
Matjescocktail “Texel“ 
Garnelen-Cocktail “Westerland“ 
Gefl gelcocktail “Hawaii“ 
Gefl gelcocktail “Madras“ 

4,5

ü
ü

Buffets aus der "warmen Küche" ab 10 Personen

Buffet “MEIN SCHÖNSTER TAG” Buffet “BORUSSIA“

Preis pro Pers. 18,50 EUR

+2,00 pro Pers. 20,50 EUR
Preis pro Pers. 25,50 EUR

Buffet “SCHNITZELJAGD“

Buffet “DER GOURMET-FREUND“

Preis pro Pers. 25,50 EUR

Preis pro Pers. 19,50 EUR

Buffet “VIVA VITA“
GENIEßER-BUFFET

Preis pro Pers. 32,50 EUR

Preis pro Pers. 22,50 EUR

ZÜNFTIGER HERRENABEND

Buffet “FINDELKIND“
Preis pro Pers. 16,95 EUR

Buffet “SCHÖNE SCHWEINEREI“

ab 20 Personen je Std. 35,- EUR

3,50 EUR pro Pers.
3,50 EUR pro Pers.Preis pro Pers. 22,50 EUR
 4,50 EUR pro Pers.

Buffet “SHERIFFS LEIBGERICHT“

Preis pro Pers. 17,95 EUR

Schweinelendchen, Sahnegeschnetzeltes
Putenfilet “Natur”, mit Champignons,
Pfefferrahmsauce & Broccolibraten vom
Curryfrüchtesauce, Schweinenacken,
Kartoffelgratin, Bratensauce , 
Gemüseplatte Gemüseplatte
“Gartenmeister”, “Gartenmeister“,
Sauce Hollandaise, Sauce Hollandaise,
Rohkostsalat Kartoffelgratin, Spätzle
mit Joghurtdressing,
Maracujacreme ä
& Mousse Chocolat

Puten-Knusper-Schnitzel,
Schweinerückenschnitzel,

Rinderbraten “Grandma“, Filettopf  “Gourmet“, Jägersauce, Zigeunersauce, 
Schlemmerkartoffeln, Zwiebelsauce,
Gemüseplatte “Gartenmeister“, Sauce Hollandaise, Steaksauce “Café de Paris”,
fruchtiger Tomatensalat, Gurkensalat in Sahnetunke, Schlemmerkartoffeln, 
Schwarzwälder-Kirschtraum Kartoffelgratin,

Krautsalat “Natur”, Bohnensalat, Farmersalat

Rindfleischpfanne “Stroganoff  Art”,
Fischplatte “Neptun”, Preiselbeer- & Meerrettichsahne,Putenbrust mit Apfelkruste,
Broccoli-Käse-Rücken, Sauce Bearnaise, Sauce Bearnaise,
Schweinefilet “Försterin”, Röstitaler, Kartoffelgratin,Rosmarinkartoffeln,
Sahnekrautsalat, Frühlingssalat,Spätzle,
Himbeer-Pfirsich-TraumEisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika

mit Dressing nach Wahl

Grillhaxe geteilt, Kasselernacken,
Sauerkraut, Kartoffelpüree, Senf

Winzerragout,
Krustenbraten à la Baumanns,
Zwiebelsauce,
Spätzle,

Knuspriges Spanferkel 13,50 EUR/kg ab 20 kgKartoffelgratin,
unter 20kg 15,- EUR/kgSahnekrautsalat,
wird fachgerecht vor Ihren Gästen zerlegtFrühlingssalat,

Clubsalat,
Passende Beilagen:Käseplatte “Windsor”,
Sauerkraut Partybrötchen
Kartoffelpüree
Kartoffelgratin

Spare-Ribs “Amerikanische Art”,
Westernbraten vom Schweinenacken,
Kartoffelgratin, Schlemmerkartoffeln,
warmer Texas Dip & 
Sourcreme mit Knoblauch,
Sahnekrautsalat, Frühlingssalat

“Classic”

-Änderung mit H hnchen  oder 
Puten-Sahne-Pfanne 

 

Buffet “GEMÜTLICHE RUNDE“ Buffet “BÖKELBERG“

Preis pro Pers. 20,50 EUR Preis pro Pers. 7,50 EUR

Buffet “NIEDERRHEIN“

Preis pro Pers. 20,50 EUR

Buffet “GLADBACH“

Preis pro Pers. 23,50 EUR
Schlemmerbuffet “À LA RENATE”

Preis pro Pers. 17,95 EUR

Bruzzelbraten, Krustenbraten mit Bratensauce “Classic”,
Kartoffelgratin, Marktgemüse, 
Sauce Hollandaise, Krautsalat natur

Cordon Bleu Braten mit Sauce Café de Paris,
Puten Medallions in Pfefferrahm,
Schlemmerkartoffeln, 
Sommergemüse,
Sauce Hollandaise

Frischer Lachs auf  Julienne Gemüse, 
Filet-Pfeffertopf  vom Schweinefilet,
Schlemmerkartoffeln, Spätzle,
Salatplatte mit Dressing nach Wahl

Porree-Hackfleisch-Gratin, Vierländer Nudelpfanne,
Salatplatte mit Joghurtdressing, Partybrötchen,
Kräuterbutter und Pesto-Rosso-Frischkäse-Dip

Die "gute" Portion 
CURRYWURST á la Baumanns
mit 2 Partybrötchen

Köstlichkeiten vom Niederrhein ab 10 Personen
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Carpaccio ein Genuss- und Gaumenschmaus

• Roastbeef-Carpaccio
 EUR

• original ital. Carpaccio
 EUR

• Lachs-Carpaccio
0 EUR

• Schweinerücken-Carpaccio
,90 EUR

• Schwarzwälder-Schinken-Carpaccio
,90 EUR

• Kasseler-Carpaccio
,90 EUR

• Erdbeer-Carpaccio
0 EUR

12,50

14,50

14,5

9

 9

9

9,9

mit Senf-Ei-Vinaigrette 

Rinderfilet mit Parmesankäse 

mit Dill-Vinaigrette 

mit Schnittlauchschmand 

mit Orangenfilet & Öl-Essig-Vinaigrette

mit Zwiebelwürfel-Orangen-Vinaigrette

mit Mango-Mozzarellaperlen nur in der Saison

je Sorte ab 10 Portionen



"Cocktail-Bar"
• 4,90 EUR
• 0 EUR
• 5,90 EUR
• 4,90 EUR
• 4,90 EUR

Shrimps-Cocktail “Sylt“ 
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Gefl gelcocktail “Hawaii“ 
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4,5

ü
ü
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+2,00 pro Pers. 20,50 EUR
Preis pro Pers. 25,50 EUR
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Buffet “DER GOURMET-FREUND“

Preis pro Pers. 25,50 EUR

Preis pro Pers. 19,50 EUR
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GENIEßER-BUFFET

Preis pro Pers. 32,50 EUR

Preis pro Pers. 22,50 EUR

ZÜNFTIGER HERRENABEND

Buffet “FINDELKIND“
Preis pro Pers. 16,95 EUR

Buffet “SCHÖNE SCHWEINEREI“

ab 20 Personen je Std. 35,- EUR

3,50 EUR pro Pers.
3,50 EUR pro Pers.Preis pro Pers. 22,50 EUR
 4,50 EUR pro Pers.
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Schlemmerkartoffeln, Zwiebelsauce,
Gemüseplatte “Gartenmeister“, Sauce Hollandaise, Steaksauce “Café de Paris”,
fruchtiger Tomatensalat, Gurkensalat in Sahnetunke, Schlemmerkartoffeln, 
Schwarzwälder-Kirschtraum Kartoffelgratin,

Krautsalat “Natur”, Bohnensalat, Farmersalat

Rindfleischpfanne “Stroganoff  Art”,
Fischplatte “Neptun”, Preiselbeer- & Meerrettichsahne,Putenbrust mit Apfelkruste,
Broccoli-Käse-Rücken, Sauce Bearnaise, Sauce Bearnaise,
Schweinefilet “Försterin”, Röstitaler, Kartoffelgratin,Rosmarinkartoffeln,
Sahnekrautsalat, Frühlingssalat,Spätzle,
Himbeer-Pfirsich-TraumEisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika

mit Dressing nach Wahl

Grillhaxe geteilt, Kasselernacken,
Sauerkraut, Kartoffelpüree, Senf

Winzerragout,
Krustenbraten à la Baumanns,
Zwiebelsauce,
Spätzle,

Knuspriges Spanferkel 13,50 EUR/kg ab 20 kgKartoffelgratin,
unter 20kg 15,- EUR/kgSahnekrautsalat,
wird fachgerecht vor Ihren Gästen zerlegtFrühlingssalat,

Clubsalat,
Passende Beilagen:Käseplatte “Windsor”,
Sauerkraut Partybrötchen
Kartoffelpüree
Kartoffelgratin

Spare-Ribs “Amerikanische Art”,
Westernbraten vom Schweinenacken,
Kartoffelgratin, Schlemmerkartoffeln,
warmer Texas Dip & 
Sourcreme mit Knoblauch,
Sahnekrautsalat, Frühlingssalat

“Classic”

-Änderung mit H hnchen  oder 
Puten-Sahne-Pfanne 

 

Buffet “GEMÜTLICHE RUNDE“ Buffet “BÖKELBERG“

Preis pro Pers. 20,50 EUR Preis pro Pers. 7,50 EUR

Buffet “NIEDERRHEIN“

Preis pro Pers. 20,50 EUR

Buffet “GLADBACH“

Preis pro Pers. 23,50 EUR
Schlemmerbuffet “À LA RENATE”

Preis pro Pers. 17,95 EUR

Bruzzelbraten, Krustenbraten mit Bratensauce “Classic”,
Kartoffelgratin, Marktgemüse, 
Sauce Hollandaise, Krautsalat natur

Cordon Bleu Braten mit Sauce Café de Paris,
Puten Medallions in Pfefferrahm,
Schlemmerkartoffeln, 
Sommergemüse,
Sauce Hollandaise

Frischer Lachs auf  Julienne Gemüse, 
Filet-Pfeffertopf  vom Schweinefilet,
Schlemmerkartoffeln, Spätzle,
Salatplatte mit Dressing nach Wahl

Porree-Hackfleisch-Gratin, Vierländer Nudelpfanne,
Salatplatte mit Joghurtdressing, Partybrötchen,
Kräuterbutter und Pesto-Rosso-Frischkäse-Dip

Die "gute" Portion 
CURRYWURST á la Baumanns
mit 2 Partybrötchen

Köstlichkeiten vom Niederrhein ab 10 Personen
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Carpaccio ein Genuss- und Gaumenschmaus

• Roastbeef-Carpaccio
 EUR

• original ital. Carpaccio
 EUR

• Lachs-Carpaccio
0 EUR

• Schweinerücken-Carpaccio
,90 EUR

• Schwarzwälder-Schinken-Carpaccio
,90 EUR

• Kasseler-Carpaccio
,90 EUR

• Erdbeer-Carpaccio
0 EUR

12,50

14,50

14,5

9

 9

9

9,9

mit Senf-Ei-Vinaigrette 

Rinderfilet mit Parmesankäse 

mit Dill-Vinaigrette 

mit Schnittlauchschmand 

mit Orangenfilet & Öl-Essig-Vinaigrette

mit Zwiebelwürfel-Orangen-Vinaigrette

mit Mango-Mozzarellaperlen nur in der Saison

je Sorte ab 10 Portionen
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Gehen Sie mit uns auf Schlemmerreise

Die italienischen Momente

Zuppa

ab 10 Personen
Buffet “OLYMPUS” Buffet “BELLA ITALIA”

Preis pro Pers. 18,50 EUR

Buffet “BUENAS NOCHES“

Preis pro Pers. 29,50 EUR

Nudelbuffet “BA BENE“

Preis pro Pers. 19,50 EUR

Buffet “OLÉ“

Ab 20 Personen Preis pro Pers. 21,50 EUR
Preis pro Pers. 12,50 EUR

Preis pro Pers. 17,50 EUR

Moussaka, Gyrospfanne, Tzaziki, Schweinefilet “Toskana”, Putenfilet “Vivien”,
Bauernsalat, Fladenbrot Rosmarinkartoffeln,

Sommergemüse: Blumenkohl, Broccoli,
Möhren, Brechbohnen; Sauce Hollandaise,
Frühlingssalat ital. mit Mozzarella,
Tiramisu, Trauben-Mascarpone-CremeSpare Ribs “Hot Spicy” und Texas Dip,

Chickenwings, 
Schwenkkartoffeln,
Maiskolben in Kräuterbutter gebacken,
Tomatensalat, Nachos und Dip Lasagne à la Renata, Cannelloni “Napoli”,

Nudelgratin “Mamma Mia”,
Tomaten-Mozzarella “Caprese”,
Rohkostplatte “Capriciosa”,

Geflügel-Paella: Balsamico- u. Joghurtdressing,
Putenfleisch, Hähnchenschenkel, Paprika, Ciabattina, Kräuterbutter, Knoblauchcreme
Erbsen, Tomaten, Zwiebeln und Reis

Auf  spez. Wunsch mit Meeresfrüchten

Sauce “Café de Paris”, 

ANTIPASTI ab 5 Port. je Sorte
• Port. 5,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 7,50 EUR
• Port. 3,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 9,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 13,90 EUR
• Stck. 3,00 EUR

 getrocknete Tomaten gef. mit Frischkäse
 Knoblauch-Oliven 
 Champignonköpfe mariniert 
 Balsamico-Charlotten 
 Paprika mariniert 
 Zucchini mariniert 
 Zucchini in roher Tomatensauce 
 Möhrenstifte mit Pinienkernen 
 weiße Bohnen mariniert 
 gefüllte Cherrytomaten 
 Meeresfrüchte mariniert 
 Melonenschiffchen mit Serranoschinken 
 “Caprese” Tomaten-Mozzarella-Basilikum 
 Vitello Tonnato von der Pute
 Vitello Tonnato vom Kalb
 orig. Carpaccio v. Rinderfilet m. Parmesan 
 warme Röstitaler “Romana“ vegetarisch

350ml pro Portion

•

Port. 5,90 EUR

•

Port. 5,90 EUR

 

 

Tomaten-Rahmsuppe
mit Sahnehäubchen
und Zucchinistiftel

ital. Gemüsesuppe
“Minestrone”

PASTA PASTA  
• Port. 9,95 EUR
• Port. 8,95 EUR
•  Port. 8,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 11,50 EUR
• Port. 9,95 EUR
•  Port. 8,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 11,50 EUR
• Port. 9,95 EUR

 ab 6 Port. je Sorte
klassische Lasagne à la Renata 
Spinatlasagne 
Sauerkrautlasagne
Gemüselasagne 
Spinat-Lachs-Lasagne 
Tortellini “Alfredo” 
Cannelloni Spinat-Ricotta
weiße Bandnudeln “Marco Polo” 
weiße Bandnudeln “Carbonara” 
grüne Bandnudeln “Tessiner Art” 
Farfalle “Mama Mia” 
Spätzle-Porree-Hackfleisch-Gratin 
grüne Bandnudeln “Maritim” 
Vierländer-Nudelpfanne
Pulled Pork-Auflauf
Paprika-Reis-Auflauf  mit Rinderhack

vegetarisch
vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

ITALIENISCHE BEILAGEN
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,00 EUR
• Port. 4,00 EUR

 Rosmarinkartoffeln 
 Schlemmerkartoffeln “Lucca” 
 weiße Bandnudeln 
 grüne Bandnudeln 

vegan
vegan

DOLCE VITA
• Port. 5,50 EUR
• Saisonpreis ab Port. 5,90 EUR
• Port. 4,20 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. ab 5,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. 4,50 EUR

 Tiramisu “Classico” 
 Erdbeer-Tiramisu 
 Cappuccino-Mousse 
 Stracciatella-Mandel-Creme
 Trauben-Mascarpone-Creme 
 Obstsalat Dior
 Himbeer-Schmand-Creme 
 Panna Cotta mit Himbeermark

ITALIENISCHE FLEISCHSPEZIALITÄTEN
• Port. 11,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 9,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 18,90 EUR
• Port. 15,90 EUR

 Schweinefilet “Toskana” 
 Schweinelummer “di Lonzo” 
 Capripfanne “Babene” 
 Jungschweinrücken mit Zitronen-Rosmarin 
 Hähnchenbrust “Florentiner Art” 
 Hähnchenbrust “Toskanische Art” 
 Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese” 
Rinderroulade Sizilien Art
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Gehen Sie mit uns auf Schlemmerreise

Die italienischen Momente

Zuppa

ab 10 Personen
Buffet “OLYMPUS” Buffet “BELLA ITALIA”

Preis pro Pers. 18,50 EUR

Buffet “BUENAS NOCHES“

Preis pro Pers. 29,50 EUR

Nudelbuffet “BA BENE“

Preis pro Pers. 19,50 EUR

Buffet “OLÉ“

Ab 20 Personen Preis pro Pers. 21,50 EUR
Preis pro Pers. 12,50 EUR

Preis pro Pers. 17,50 EUR

Moussaka, Gyrospfanne, Tzaziki, Schweinefilet “Toskana”, Putenfilet “Vivien”,
Bauernsalat, Fladenbrot Rosmarinkartoffeln,

Sommergemüse: Blumenkohl, Broccoli,
Möhren, Brechbohnen; Sauce Hollandaise,
Frühlingssalat ital. mit Mozzarella,
Tiramisu, Trauben-Mascarpone-CremeSpare Ribs “Hot Spicy” und Texas Dip,

Chickenwings, 
Schwenkkartoffeln,
Maiskolben in Kräuterbutter gebacken,
Tomatensalat, Nachos und Dip Lasagne à la Renata, Cannelloni “Napoli”,

Nudelgratin “Mamma Mia”,
Tomaten-Mozzarella “Caprese”,
Rohkostplatte “Capriciosa”,

Geflügel-Paella: Balsamico- u. Joghurtdressing,
Putenfleisch, Hähnchenschenkel, Paprika, Ciabattina, Kräuterbutter, Knoblauchcreme
Erbsen, Tomaten, Zwiebeln und Reis

Auf  spez. Wunsch mit Meeresfrüchten

Sauce “Café de Paris”, 

ANTIPASTI ab 5 Port. je Sorte
• Port. 5,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,90 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 5,50 EUR
• Port. 7,50 EUR
• Port. 3,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 9,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 13,90 EUR
• Stck. 3,00 EUR

 getrocknete Tomaten gef. mit Frischkäse
 Knoblauch-Oliven 
 Champignonköpfe mariniert 
 Balsamico-Charlotten 
 Paprika mariniert 
 Zucchini mariniert 
 Zucchini in roher Tomatensauce 
 Möhrenstifte mit Pinienkernen 
 weiße Bohnen mariniert 
 gefüllte Cherrytomaten 
 Meeresfrüchte mariniert 
 Melonenschiffchen mit Serranoschinken 
 “Caprese” Tomaten-Mozzarella-Basilikum 
 Vitello Tonnato von der Pute
 Vitello Tonnato vom Kalb
 orig. Carpaccio v. Rinderfilet m. Parmesan 
 warme Röstitaler “Romana“ vegetarisch

350ml pro Portion

•

Port. 5,90 EUR

•

Port. 5,90 EUR

 

 

Tomaten-Rahmsuppe
mit Sahnehäubchen
und Zucchinistiftel

ital. Gemüsesuppe
“Minestrone”

PASTA PASTA  
• Port. 9,95 EUR
• Port. 8,95 EUR
•  Port. 8,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 11,50 EUR
• Port. 9,95 EUR
•  Port. 8,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 9,95 EUR
• Port. 11,50 EUR
• Port. 9,95 EUR

 ab 6 Port. je Sorte
klassische Lasagne à la Renata 
Spinatlasagne 
Sauerkrautlasagne
Gemüselasagne 
Spinat-Lachs-Lasagne 
Tortellini “Alfredo” 
Cannelloni Spinat-Ricotta
weiße Bandnudeln “Marco Polo” 
weiße Bandnudeln “Carbonara” 
grüne Bandnudeln “Tessiner Art” 
Farfalle “Mama Mia” 
Spätzle-Porree-Hackfleisch-Gratin 
grüne Bandnudeln “Maritim” 
Vierländer-Nudelpfanne
Pulled Pork-Auflauf
Paprika-Reis-Auflauf  mit Rinderhack

vegetarisch
vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

ITALIENISCHE BEILAGEN
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,00 EUR
• Port. 4,00 EUR

 Rosmarinkartoffeln 
 Schlemmerkartoffeln “Lucca” 
 weiße Bandnudeln 
 grüne Bandnudeln 

vegan
vegan

DOLCE VITA
• Port. 5,50 EUR
• Saisonpreis ab Port. 5,90 EUR
• Port. 4,20 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. ab 5,50 EUR
• Port. 4,90 EUR
• Port. 4,50 EUR

 Tiramisu “Classico” 
 Erdbeer-Tiramisu 
 Cappuccino-Mousse 
 Stracciatella-Mandel-Creme
 Trauben-Mascarpone-Creme 
 Obstsalat Dior
 Himbeer-Schmand-Creme 
 Panna Cotta mit Himbeermark

ITALIENISCHE FLEISCHSPEZIALITÄTEN
• Port. 11,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 9,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 18,90 EUR
• Port. 15,90 EUR

 Schweinefilet “Toskana” 
 Schweinelummer “di Lonzo” 
 Capripfanne “Babene” 
 Jungschweinrücken mit Zitronen-Rosmarin 
 Hähnchenbrust “Florentiner Art” 
 Hähnchenbrust “Toskanische Art” 
 Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese” 
Rinderroulade Sizilien Art



• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Stck. 3,50 EUR

 Kasselerlummer 
 Kasselernacken 
 Spießbraten 
 Westernbraten 
 Hubertusbraten 
 Broccolibraten 
 Jägerbraten 
 Bruzzelbraten 
 Senfbraten 
 Krustenbraten 
 Backschinken 
 Schinken im Brotteig 
 Schwedenbraten 
 Broccolikäserücken 
 Barbecuebraten 
 Hawaiibraten 
 Schweinefilet Natur 
 Knusperschnitzel 

• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
•

Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
•

Port. 11,90 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Stck. 9,50 EUR
• pro kg ab 15,00 EUR
• pro kg ab 13,50 EUR
• Port. 9,50 EUR

• Port. 7,50 EUR

 Holzfäller Rahmschnitzel 
 Badische Schäufle
 Cordonbleu-Braten 
 Filettopf  mit Champignons 
oder in Pfefferrahm 
 Filettopf  mit Broccoli 
 Schweinefilet-Pfanne
“Försterin” 
 Sahnegeschnetzeltes 
 Winzerragout 
 Gyros Pfanne “Olympus” 
 Grillhaxen 
 Spanferkel ab 15kg
 Spanferkel ab 20kg
 Spare Ribs Art 

Dicke Rippe)
 Heißer Fleischkäse 
(

• Port. 12,50 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 15,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 11,90 EUR

 Sauerbraten “Rheinische Art” 
 Rinderhüfte “Classic” 
 Rinderhüfte “Burgund” 
 Rinderroulade à la Renate 
 Rinderroulade à la Josef  
 Rinderroulade “Sizilianische Art” 
 Rinderroulade “Waidmannsheil” 
 Tafelspitz mit Meerrettichsauce 
 Rindfleisch-Pfanne “Stroganoff  Art” 
 Rindergulasch “Classic” 
 Altbier Rindergulasch 

• Stck. ab 2,90 EUR
• Stck. ab 4,20 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Stck. ab 3,50 EUR
• Tagespreis

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Chicken-Fingers 
Hähnchen-Partykeulen 
Hähnchenbrustfilet “Natur” 
Hähnchenbrust im Knuspermantel 
Hähnchenbrustroulade mit Broccoli 
Hähnchen-Champignon-Pfanne 
Geflügel-Paella “Olé” 
Putenbrust mit Apfelkruste 
geräucherte Putenbrust 
Putenbrust „Madras“ 
Puten-Sahne-Pfanne 
Putenfilet “Natur” 
Putenmedaillons in Pfefferrahm
Putenmedaillons in Champignonrahm
Putenknusperschnitzel 
Entenbrustfilet à la Orange 

 

 
 

Schwein

Rind

• Port. 15,90 EUR
• Port. 15,90 EUR
• Port. 18,90 EUR

Kalbsbraten “Gourmet” 
Züricher Sahnegeschnetzeltes 
Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese”

• Port. 15,90 EUR
• Port. 17,90 EUR
•

Port. 18,90 EUR

 
 
 

Lammragout “Provence” 
Lammkeule “Avignon” 
Lammhüfte auf
Ratatouille-Gemüsebett 

Kalb

Lamm

Geflügel

• Port. 14,50 EUR
• Port. 14,50 EUR
• Port. 14,50 EUR
• Port. 19,90 EUR
•

Port. 19,90 EUR

 
 
 
 
 

Lachs auf  Broccolibett 
Lachs auf  Spinatbett 
Lachs auf  Juliennegemüse 
Edelfisch-Ragout 
Dorade auf  
mediterranem Gemüsebett

Fisch

Beilagen

Salate
KÖSTLICHE SALATE

•  1,10 EUR
•

1,10 EUR
• 1,20 EUR
• 1,30 EUR
• 1,20 EUR
• 1,20 EUR
•

• 1,50 EUR1,40 EUR
• 1,95 EUR• 1,40 EUR
• 1,95 EUR•
• 1,20 EUR1,60 EUR
• 1,95 EUR• 1,60 EUR
• 2,20 EUR• 1,40 EUR
• 2,20 EUR• 1,80 EUR
• Stck. 2,50 EUR• 1,80 EUR
•  5,50 EUR• 1,60 EUR
•  5,50 EUR• 1,80 EUR
• Port ab. 4,50 EUR• 1,90 EUR
• Port. ab 3,50 EUR• 1,30 EUR
•• 1,30 EUR

Port. ab 4,50 EUR• 1,30 EUR
• Port. ab 3,50 EUR• 1,30 EUR

Dips und Dressings siehe Seite 14

 

 
 

 
 
 
 
 

 
  
  
 
  
  
  
  
  

 
  
  
 

 
  

aus eigener Herstellung je 100g

Kartoffelsalat nach Hausfrauenart
Tiroler Kartoffelsalat mit Speck
und Zwiebeln 
Nudelsalat mit Erbsen 
Eiersalat “Hawaii” mit Ananas 
Sahnekrautsalat mit Joghurt 
Krautsalat “Natur“ in Öl-Essig-Vinaigrette 
griechischer Krautsalat mit Paprika

Tomatensalat mit Zwiebelwürfel und Schafskäse 
Geflügelsalat “Hawaii” mit Ananas Frühlingssalat, knackfrisch 
Geflügelsalat “Indonesia” mit Kiwi u. Apfel Bauernsalat mit Schafskäse
Fleischsalat à la Baumanns und schwarzen Oliven 
Heringssalat rot mit saftigen Heringsstücken ital. Frühlingssalat mit Mozzarellakugeln 
Matjessalat bunt mit Öl-Essig-Vinaigrette Farmersalat mit Sellerie-Möhrenstiftel 
Sahne-Matjestopf  mit Zwiebeln Waldorfsalat mit Walnüssen 
Sahneheringsfilet “Rheinische Art” Schichtsalat - der Partyhit 
Gambas in Dillrahm Clubsalat mit Joghurt 

Broccolisalat mit Apfel 
Rohkost zum Dippen franz. Gemüsesalat mit Artischocken 
Rohkostplatte der Saison Bohnensalat “Janosch” 
Feldsalat mit Schinkenstreifen und
Pinienkernen Gurkensalat “Doria” in Sahnetunke 
Blattsalat “Variationen” Gurkensalat klar mit Zwiebelwürfel 

 

 

je 100g

Gambas in Knoblauchöl

Wachsbohnensalat 

• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,95 EUR

Port. ab 5,50 EUR •
• 

 Port. 4,50 EUR Port. 4,95 EUR
• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,00 EUR Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR • Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 3,50 EUR •
• Port. 3,50 EUR Port. 7,50 EUR
• Port. 3,50 EUR • Port. 6,50 EUR
• Port. 4,00 EUR • Port. 6,50 EUR
• 2 Stck. 3,50 EUR •
• Port. 3,50 EUR Port. 6,50 EUR
• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,50 EUR Port. 6,95 EUR
•

(Tagespreise, nur in der Spargelsaison)
•

(Tagespreise, nur in der Spargelsaison)

Kartoffelgratin  Gemüseplatte
Kartoffelgratin mit “Gartenmeister” 
Broccoli  Sommergemüse:
Kartoffelgratin mit Blumenkohl, Broccoli, Möhren,
Röstzwiebeln & Lauch Brechbohnen 
Frühlingsgratin  Prinzessbohnen im
Salzkartoffeln Speckmantel 3 Bund
Schlemmerkartoffeln  Kaisergemüse 3erlei
Rosmarinkartoffeln 
Kartoffelpüree  Gemüsegratin “Mediterran”
Spätzle mit Fetakäse 
Butterreis  Broccoligratin “Tessin”
Bandnudeln  Champignonpfanne 
Kartoffelknödel  Gemüsegratin

 Sauerkraut “Kaiserin” 
 Rosenkohl  Mediterrane 
 Rotkohl mit Apfel Gemüseplatte
 weißer Spargel

 grüner Spargel

Vegetarisch:
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ab 10 Portionen je Sorte

ab 10 Portionen je Sorte

ab 10 Portionen je Sorte



• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Stck. 3,50 EUR

 Kasselerlummer 
 Kasselernacken 
 Spießbraten 
 Westernbraten 
 Hubertusbraten 
 Broccolibraten 
 Jägerbraten 
 Bruzzelbraten 
 Senfbraten 
 Krustenbraten 
 Backschinken 
 Schinken im Brotteig 
 Schwedenbraten 
 Broccolikäserücken 
 Barbecuebraten 
 Hawaiibraten 
 Schweinefilet Natur 
 Knusperschnitzel 

• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
•

Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
•

Port. 11,90 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Port. 9,50 EUR
• Stck. 9,50 EUR
• pro kg ab 15,00 EUR
• pro kg ab 13,50 EUR
• Port. 9,50 EUR

• Port. 7,50 EUR

 Holzfäller Rahmschnitzel 
 Badische Schäufle
 Cordonbleu-Braten 
 Filettopf  mit Champignons 
oder in Pfefferrahm 
 Filettopf  mit Broccoli 
 Schweinefilet-Pfanne
“Försterin” 
 Sahnegeschnetzeltes 
 Winzerragout 
 Gyros Pfanne “Olympus” 
 Grillhaxen 
 Spanferkel ab 15kg
 Spanferkel ab 20kg
 Spare Ribs Art 

Dicke Rippe)
 Heißer Fleischkäse 
(

• Port. 12,50 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 15,50 EUR
• Port. 13,50 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 11,90 EUR

 Sauerbraten “Rheinische Art” 
 Rinderhüfte “Classic” 
 Rinderhüfte “Burgund” 
 Rinderroulade à la Renate 
 Rinderroulade à la Josef  
 Rinderroulade “Sizilianische Art” 
 Rinderroulade “Waidmannsheil” 
 Tafelspitz mit Meerrettichsauce 
 Rindfleisch-Pfanne “Stroganoff  Art” 
 Rindergulasch “Classic” 
 Altbier Rindergulasch 

• Stck. ab 2,90 EUR
• Stck. ab 4,20 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 11,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 12,50 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Port. 10,90 EUR
• Stck. ab 3,50 EUR
• Tagespreis

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Chicken-Fingers 
Hähnchen-Partykeulen 
Hähnchenbrustfilet “Natur” 
Hähnchenbrust im Knuspermantel 
Hähnchenbrustroulade mit Broccoli 
Hähnchen-Champignon-Pfanne 
Geflügel-Paella “Olé” 
Putenbrust mit Apfelkruste 
geräucherte Putenbrust 
Putenbrust „Madras“ 
Puten-Sahne-Pfanne 
Putenfilet “Natur” 
Putenmedaillons in Pfefferrahm
Putenmedaillons in Champignonrahm
Putenknusperschnitzel 
Entenbrustfilet à la Orange 

 

 
 

Schwein

Rind

• Port. 15,90 EUR
• Port. 15,90 EUR
• Port. 18,90 EUR

Kalbsbraten “Gourmet” 
Züricher Sahnegeschnetzeltes 
Kalbshaxe Osso Buco “alla Milanese”

• Port. 15,90 EUR
• Port. 17,90 EUR
•

Port. 18,90 EUR

 
 
 

Lammragout “Provence” 
Lammkeule “Avignon” 
Lammhüfte auf
Ratatouille-Gemüsebett 

Kalb

Lamm

Geflügel

• Port. 14,50 EUR
• Port. 14,50 EUR
• Port. 14,50 EUR
• Port. 19,90 EUR
•

Port. 19,90 EUR

 
 
 
 
 

Lachs auf  Broccolibett 
Lachs auf  Spinatbett 
Lachs auf  Juliennegemüse 
Edelfisch-Ragout 
Dorade auf  
mediterranem Gemüsebett

Fisch

Beilagen

Salate
KÖSTLICHE SALATE

•  1,10 EUR
•

1,10 EUR
• 1,20 EUR
• 1,30 EUR
• 1,20 EUR
• 1,20 EUR
•

• 1,50 EUR1,40 EUR
• 1,95 EUR• 1,40 EUR
• 1,95 EUR•
• 1,20 EUR1,60 EUR
• 1,95 EUR• 1,60 EUR
• 2,20 EUR• 1,40 EUR
• 2,20 EUR• 1,80 EUR
• Stck. 2,50 EUR• 1,80 EUR
•  5,50 EUR• 1,60 EUR
•  5,50 EUR• 1,80 EUR
• Port ab. 4,50 EUR• 1,90 EUR
• Port. ab 3,50 EUR• 1,30 EUR
•• 1,30 EUR

Port. ab 4,50 EUR• 1,30 EUR
• Port. ab 3,50 EUR• 1,30 EUR

Dips und Dressings siehe Seite 14

 

 
 

 
 
 
 
 

 
  
  
 
  
  
  
  
  

 
  
  
 

 
  

aus eigener Herstellung je 100g

Kartoffelsalat nach Hausfrauenart
Tiroler Kartoffelsalat mit Speck
und Zwiebeln 
Nudelsalat mit Erbsen 
Eiersalat “Hawaii” mit Ananas 
Sahnekrautsalat mit Joghurt 
Krautsalat “Natur“ in Öl-Essig-Vinaigrette 
griechischer Krautsalat mit Paprika

Tomatensalat mit Zwiebelwürfel und Schafskäse 
Geflügelsalat “Hawaii” mit Ananas Frühlingssalat, knackfrisch 
Geflügelsalat “Indonesia” mit Kiwi u. Apfel Bauernsalat mit Schafskäse
Fleischsalat à la Baumanns und schwarzen Oliven 
Heringssalat rot mit saftigen Heringsstücken ital. Frühlingssalat mit Mozzarellakugeln 
Matjessalat bunt mit Öl-Essig-Vinaigrette Farmersalat mit Sellerie-Möhrenstiftel 
Sahne-Matjestopf  mit Zwiebeln Waldorfsalat mit Walnüssen 
Sahneheringsfilet “Rheinische Art” Schichtsalat - der Partyhit 
Gambas in Dillrahm Clubsalat mit Joghurt 

Broccolisalat mit Apfel 
Rohkost zum Dippen franz. Gemüsesalat mit Artischocken 
Rohkostplatte der Saison Bohnensalat “Janosch” 
Feldsalat mit Schinkenstreifen und
Pinienkernen Gurkensalat “Doria” in Sahnetunke 
Blattsalat “Variationen” Gurkensalat klar mit Zwiebelwürfel 

 

 

je 100g

Gambas in Knoblauchöl

Wachsbohnensalat 

• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,95 EUR

Port. ab 5,50 EUR •
• 

 Port. 4,50 EUR Port. 4,95 EUR
• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,00 EUR Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR • Port. 4,50 EUR
• Port. 4,50 EUR
• Port. 3,50 EUR •
• Port. 3,50 EUR Port. 7,50 EUR
• Port. 3,50 EUR • Port. 6,50 EUR
• Port. 4,00 EUR • Port. 6,50 EUR
• 2 Stck. 3,50 EUR •
• Port. 3,50 EUR Port. 6,50 EUR
• Port. 4,50 EUR •
• Port. 4,50 EUR Port. 6,95 EUR
•

(Tagespreise, nur in der Spargelsaison)
•

(Tagespreise, nur in der Spargelsaison)

Kartoffelgratin  Gemüseplatte
Kartoffelgratin mit “Gartenmeister” 
Broccoli  Sommergemüse:
Kartoffelgratin mit Blumenkohl, Broccoli, Möhren,
Röstzwiebeln & Lauch Brechbohnen 
Frühlingsgratin  Prinzessbohnen im
Salzkartoffeln Speckmantel 3 Bund
Schlemmerkartoffeln  Kaisergemüse 3erlei
Rosmarinkartoffeln 
Kartoffelpüree  Gemüsegratin “Mediterran”
Spätzle mit Fetakäse 
Butterreis  Broccoligratin “Tessin”
Bandnudeln  Champignonpfanne 
Kartoffelknödel  Gemüsegratin

 Sauerkraut “Kaiserin” 
 Rosenkohl  Mediterrane 
 Rotkohl mit Apfel Gemüseplatte
 weißer Spargel

 grüner Spargel

Vegetarisch:
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ab 10 Portionen je Sorte

ab 10 Portionen je Sorte
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Monatsangebote 
Januar & Februar

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

März & April      

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

Mai & Juni     

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

Juli & August 

ab 10 Pers. pro Person 15,95 €

September & Oktober 

ab 10 Pers. pro Person 13,50 € 

ab 10 Pers. pro Person 14,50 €   

November & Dezember     

ab 10 Pers. pro Person 21,50 €

Baumanns’ Silvester Menü 

ab 10 Pers. pro Person 22,50€

Bruzzelbraten, Puten-Knusperschnitzel,
Café de Paris Sauce, Schlemmerkartoffeln,
Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Joghurtdressing

Holzfäller Rahmschnitzel, Krustenbraten, 
Zwiebelsauce, Schlemmerkartoffeln, 
Kaisergemüse, Sauce Hollandaise                 

       
Putengeschnetzeltes, Düsseldorfer Senfbraten, 
Spätzle, Kartoffelgratin, Frühlingssalat u. Sahnekrautsalat

Lasagne à la Renata, Canneloni Napoli,
ital. Frühlingssalat, Ciabattina u. Kräuterbutter

O zapft is
Fleischkäse, Bayr. Kartoffelsalat, Krautsalat natur 

Münchner Wiesn'
Grillhaxen, Kartoffelpüree, Sauerkraut               

                    
Sauerbraten rheinische Art, Krustenbraten, 
Kartoffelknödel, Kartoffelgratin, Rotkohl, 
Herrencreme             

Filettopf  mit grünem Pfeffer, 
Hähnchenbrust “Toskana Art”, 
Bohnensalat Janosch, Farmersalat, 
Schlemmerkartoffeln, 
Panna Cotta mit Himbeermark

oder

 

Angebote sind nicht variabel und nur in den jeweiligen Monaten erhältlich. Änderungen werden seperat berechnet. Abholpreise. Je Lieferung pauschal ab 10,-€

Buffet “GREENLINE“ 

Preis pro Pers. 18.50 EUR 

Buffet „VEGGIE-STYLE“ 

Preis pro Pers. 16,50 EUR 

Wald und Wiesenschmaus 

Preis pro Pers. 16,50 EUR 

Cannelloni Napoli 

Preis pro Pers. 8,95 EUR 

Gefüllte Riesenchampignon 

Preis pro Pers. 8,50 EUR 

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

Röstitaler Romana, Rosmarinkartoffeln,
veg. Gemüsegratin Mediterana,
Rohkostplatte, Joghurtdressing/Balsamicodressing

Riesenchampignons gefüllt mit Spinat & Fetakäse, 
Schlemmerkartoffeln, Tomatensalat

Mischpilzpfanne in Rahm
Spätzle oder Semmelknödel
Möhrensalat, Wachsbohnensalat

Spinat-Ricotta-Füllung
auf  Tomatenbett

Spinat-Paprika-Fetakäse
mit Knoblauchcreme gebacken

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

VEGANGO

Gemüse ist mein Fleisch

ab 6 Personen

VEGETARISCH

VEGETARISCH

 ab 6 Port. pro Stück
• Stck. 2,20 EUR
• Stck. 2,95 EUR
• Stck. 4,95 EUR
• Stck. 6,95 EUR

 ab 5 Port. pro Stück
• Stck. 9,95 EUR

• Stck. 9,95 EUR

 Gemüse Boulette
 Gemüseschnitzel
 Ofen Feta mit gratiniertem Topping
 Ofen Ziegenkäse

 Zucchini Röllchen

 Kartoffelgulasch 
mit Schmand, Gurkensalat u. Sahnekrautsalat

Ricotta-Füllung, Gnochi

Tortellini Toskana Gefüllte Paprika 
Szegediner Art

Preis pro Pers. 8,95 EUR 

Preis pro Pers. 11,95 EUR 

Gemüsepfanne "Ratatouile"
Kohlrabi gefüllt

Preis pro Pers. 11,95 EUR 

Preis pro Pers. 11,95 EUR Buntes Gemüse-Curry
Blumenkohl-Erbsen-Curry
Kichererbsen-Paprika-Curry

Mediterane Riesenchampignons 
Preis pro Pers. 11,95 EUR 

Süßkartoffel-Spinat-CurryPreis pro Pers. 11,95 EUR 

Preis pro Pers. 11,95 EUR 

mit Gemüsefüllung auf  Zucchini-Tomaten-Bett

auf  Spitzkohl, Butterreis

mit Thymiankartoffeln
mit Gemüse in milder Sojamilch
dazu Kartoffel-Sellerie-Stampf

mit Basmati Reis

mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen
Rosmarinkartoffeln

mit Blumenkohlreis

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

oder 

oder 
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Monatsangebote 
Januar & Februar

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

März & April      

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

Mai & Juni     

ab 10 Pers. pro Person 16,95 €

Juli & August 

ab 10 Pers. pro Person 15,95 €

September & Oktober 

ab 10 Pers. pro Person 13,50 € 

ab 10 Pers. pro Person 14,50 €   

November & Dezember     

ab 10 Pers. pro Person 21,50 €

Baumanns’ Silvester Menü 

ab 10 Pers. pro Person 22,50€

Bruzzelbraten, Puten-Knusperschnitzel,
Café de Paris Sauce, Schlemmerkartoffeln,
Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Joghurtdressing

Holzfäller Rahmschnitzel, Krustenbraten, 
Zwiebelsauce, Schlemmerkartoffeln, 
Kaisergemüse, Sauce Hollandaise                 

       
Putengeschnetzeltes, Düsseldorfer Senfbraten, 
Spätzle, Kartoffelgratin, Frühlingssalat u. Sahnekrautsalat

Lasagne à la Renata, Canneloni Napoli,
ital. Frühlingssalat, Ciabattina u. Kräuterbutter

O zapft is
Fleischkäse, Bayr. Kartoffelsalat, Krautsalat natur 

Münchner Wiesn'
Grillhaxen, Kartoffelpüree, Sauerkraut               

                    
Sauerbraten rheinische Art, Krustenbraten, 
Kartoffelknödel, Kartoffelgratin, Rotkohl, 
Herrencreme             

Filettopf  mit grünem Pfeffer, 
Hähnchenbrust “Toskana Art”, 
Bohnensalat Janosch, Farmersalat, 
Schlemmerkartoffeln, 
Panna Cotta mit Himbeermark

oder

 

Angebote sind nicht variabel und nur in den jeweiligen Monaten erhältlich. Änderungen werden seperat berechnet. Abholpreise. Je Lieferung pauschal ab 10,-€

Buffet “GREENLINE“ 

Preis pro Pers. 18.50 EUR 

Buffet „VEGGIE-STYLE“ 

Preis pro Pers. 16,50 EUR 

Wald und Wiesenschmaus 

Preis pro Pers. 16,50 EUR 

Cannelloni Napoli 

Preis pro Pers. 8,95 EUR 

Gefüllte Riesenchampignon 

Preis pro Pers. 8,50 EUR 

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

ab 10 Port.

Röstitaler Romana, Rosmarinkartoffeln,
veg. Gemüsegratin Mediterana,
Rohkostplatte, Joghurtdressing/Balsamicodressing

Riesenchampignons gefüllt mit Spinat & Fetakäse, 
Schlemmerkartoffeln, Tomatensalat

Mischpilzpfanne in Rahm
Spätzle oder Semmelknödel
Möhrensalat, Wachsbohnensalat

Spinat-Ricotta-Füllung
auf  Tomatenbett

Spinat-Paprika-Fetakäse
mit Knoblauchcreme gebacken

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch

VEGANGO

Gemüse ist mein Fleisch

ab 6 Personen

VEGETARISCH

VEGETARISCH

 ab 6 Port. pro Stück
• Stck. 2,20 EUR
• Stck. 2,95 EUR
• Stck. 4,95 EUR
• Stck. 6,95 EUR

 ab 5 Port. pro Stück
• Stck. 9,95 EUR

• Stck. 9,95 EUR

 Gemüse Boulette
 Gemüseschnitzel
 Ofen Feta mit gratiniertem Topping
 Ofen Ziegenkäse

 Zucchini Röllchen

 Kartoffelgulasch 
mit Schmand, Gurkensalat u. Sahnekrautsalat

Ricotta-Füllung, Gnochi

Tortellini Toskana Gefüllte Paprika 
Szegediner Art

Preis pro Pers. 8,95 EUR 

Preis pro Pers. 11,95 EUR 

Gemüsepfanne "Ratatouile"
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Preis pro Pers. 11,95 EUR 
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Preis pro Pers. 11,95 EUR 

mit Gemüsefüllung auf  Zucchini-Tomaten-Bett

auf  Spitzkohl, Butterreis

mit Thymiankartoffeln
mit Gemüse in milder Sojamilch
dazu Kartoffel-Sellerie-Stampf

mit Basmati Reis

mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen
Rosmarinkartoffeln

mit Blumenkohlreis

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

vegan

oder 

oder 
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Warme Saucen Backwaren

Desserts

Dips, Dressing und mehr...
• Port. 1,50 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,50 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,50 EUR •
• Port. 1,90 EUR Port. 1,90 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,95 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR

 
 
  
 
 
 
  
  

 

Knoblauchcreme 
Tzaziki 
Currydip “Indonesia”
Texasdip 
Joghurtdressing 
Cocktaildressing 
Balsamicodressing Buttertraube 
Honig-Senfdressing Butterrosen 

Kr uterbutter 

  
 
 

 
 

 

Tomaten Dip 
 

Pesto-Rosso-Frischk se
   Dip

Thunfisch Dip

Sylter Salatdressing

Radieschen-Kresse-Dip
ä

Lachs Dip

ä

• • Port. 4,20 EUR
ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR

• ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR
• ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR
• ab Port. 5,90 EUR • Port. 5,50 EUR
• Port. 1,95 EUR •
• Port. 4,20 EUR Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 3,50 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 3,90 EUR
• Port. 4,50 EUR • Port. 1,95 EUR
• Port. 5,50 EUR Port. 4,20 EUR
• • Port. 5,50 EUR

Port. 4,90 EUR • Port. 5,50 EUR

Obstplatte je nach Maracujacreme 
Saison Kirschcreme 
Obstsalat “Dior“ Ananascreme 
frische Erdbeeren Mandarinenquark 
Erdbeer-Tiramisu Himbeer-Pfirsich-Traum 
Vanillesauce Schwarzw lder-
Rote Gr tze Kirsch-Traum 
Mousse Chocolat Englische Creme 
Mousse Vanille Herrencreme 
Mousse Apfel-Vanille Dessertkirschen 
Mousse Capuccino Milchreis 
Stracciatella-Mandel-Creme
Tiramisu 
Trauben-Mascarpone-
Creme 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ä
ü

 

 
 

warme Zimt Pflaumen
mit Schmand Mousse
Bratapfel-Tiramisu 
Himbeer-Schmand-Creme

• Stck. 0,50 EUR
• Stck. 0,50 EUR
• Stck. 0,50 EUR
• ab Stck. 4,50 EUR
•

ab Stck. 3,50 EUR
• Stck. 1,50 EUR

auch glutenfreie Produkte erfragen!

 
 
 
 
 

 

Partybrötchen gemischt 
Ciabattina 
Brötchen “Natur” 
Brot gemischt 
Stangenbrote -natur,
-Zwiebel, -Roggen, -Speck 
Laugenstangen 

• •
• •
• •
• ab 5 Port. je Port. 1,95 EUR
•
•
•
•
•
•
•

ab 5 Port. je Port. 1,80 EUR

  
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Bratensauce “Classic” Jägersauce
Zwiebelsauce Zigeunersauce
Pfefferrahmsauce Texassauce
Orangensauce
Champignonrahmsauce
Steaksauce “Café de Paris”
Rahmsauce
Sauce Hollandaise
Sauce Bearnaise
Tomatensauce “Roma”
Curryfrüchtesauce

Um termingerecht liefern zu können, geben Sie bitte Ihre Bestellung möglichst 
2 Wochen im Voraus auf. Wir berechnen für jede Fahrt ob Lieferung oder Abholung 
eine Fahrtkostenpauschale (postalisch geordnet). Je nach Entfernung und Auftragslage ab mind. 15,- EUR.

Das Party-Service-Geschirr und Rechauds werden von Ihnen im sauber gespülten Zustand nach spätestens 2 Tagen zurückgebracht.

Bei Abholung der Platten und Partyservice-Utensilien erlauben wir uns, anteilige Fahrtkosten zu berechnen.

Alle Speisen verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.
Alle vorherigen Preise verlieren ihre Gültigkeit mit Erscheinen des neuen Prospekts (Preisliste).

Transport

Geschirr und Besteck

Eintöpfe, Hausmacher-Gläser &-Dosen

Wir bieten Ihnen einen kompetenten Leihservice
 Suppentasse Untertasse Eßlöffel
 Suppentassen mit Löffel
 Porzellanteller 20 cm
 Porzellanteller 26 cm m. Besteck
 Dessertteller mit Teelöffel
 Kaffeegeschirr
 (Bei ungereinigter Rückgabe verdoppelt sich die Leihgebühr)
 Rechaud ungereinigt retour

• je Gedeck 1,40 EUR
• je Gedeck 1,20 EUR
• je Gedeck 0,60 EUR
• je Gedeck 1,20 EUR
• je Gedeck 0,90 EUR
• je Gedeck 1,50 EUR
 
• je Stck. 7,50 EUR

• 4,95 EUR • 4,90 EUR • 4,95 EUR
• 8,95 EUR • 7,90 EUR • 9,45 EUR
• 7,95 EUR • 5,45 EUR
• 4,25 EUR • 3,50 EUR • 9,45 EUR
• 3,50 EUR • 5,90 EUR • 5,45 EUR
• 5,90 EUR • 2,90 EUR • 9,45 EUR
• 3,50 EUR • 4,90 EUR
• 5,90 EUR • 7,45 EUR
• 3,50 EUR • 2,90 EUR • 13,95 EUR
• 5,90 EUR • 4,50 EUR

• 4,50 EUR • 12,90 EUR
• 3,50 EUR • 11,90 EUR
• 5,90 EUR • 5,95 EUR • 18,00 EUR
• 5,90 EUR • 11,95 EUR • 18,00 EUR
• 3,50 EUR • 18,00 EUR
• 4,45 EUR • 4,95 EUR • 18,00 EUR
• 8,95 EUR • 8,90 EUR • 16,90 EUR
• 4,90 EUR • 5,95 EUR
• 8,95 EUR • 11,95 EUR
• 5,95 EUR • 6,45 EUR
• 10,95 EUR • 11,95 EUR
• 3,90 EUR • 5,95 EUR
• 7,90 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR
• 5,90 EUR
• 9,90 EUR • 4,95 EUR

• 8,95 EUR
• 3,50 EUR • 4,95 EUR
• 5,90 EUR • 8,95 EUR
• 4,95 EUR • 6,45 EUR
• 8,95 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR • 5,95 EUR
• 5,90 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR • 5,45 EUR
• 5,90 EUR • 9,95 EUR

   
   
  
   
   
   
  
  
   
  

  
  
   
   
  
   
   
  
  
  
  
  
  
 
 
  

 
  
  
  
  
  
  
  
  

Chili con Carne 400g Murre Jubbel   400g Schmorrippchen     400g
Chili con Carne 800g Murre Jubbel     800g Schmorrippchen   800g
Currywurst 800g Schweinebraten   400g
Currywurst   400g Schnittbohnensuppe  400g Schweinebraten      800g
weisse Bohnensuppe 400g Schnittbohnensuppe  800g Schweinerahmgulasch   400g
weisse Bohnensuppe 800g serbische Bohnensuppe 400g Schweinerahmgulasch   800g
Erbsensuppe     400g serbische Bohnensuppe 800g
Erbsensuppe     800g Stroganoff-Rindfleischpf 400g
Frühlingsgemüsesuppe 400g Mett im Glas   190g Stroganoff-Rindfleischpf 800g
Frühlingsgemüsesuppe 800g Mett im Glas     300g

Wiener im Glas 5er  Kartoffelsuppe  1700g
Graupensuppe  400g Erbsensuppe  1700g
Graupensuppe  800g Altbier-Rindergulasch  400g Gyroscremesuppe   1700g
Grünkohl  800g Altbier-Rindergulasch  800g Gulaschsuppe   1700g
Grünkohl   400g Lauchcremesuppe   1700g
Gulaschsuppe  400g Königsberger Klopse  400g Chili con Carne     1700g
Gulaschsuppe 800g Königsberger Klopse  800g Currywurst    1700g
Gyroscremesuppe   400g Putenrahmgulasch  400g
Gyroscremesuppe  800g Putenrahmgulasch  800g
Hühnerfrikassee   400g Rinderbraten    400g
Hühnerfrikassee   800g Rinderbraten   800g
Hühnertopf    400g Rindergulasch  400g
Hühnertopf      800g Rindergulasch    800g
Kartoffelsuppe   400g
Kartoffelsuppe    800g
klare Rindfleischsuppe 1000g Salsa Bällchen   400g

Salsa Bällchen    800g
Kürbiscremesuppe  400g Sauce Bolognese    400g
Kürbiscremesuppe   800g Sauce Bolognese       800g
Lauchcremesuppe  400g Sauerbraten        400g
Lauchcremesuppe    800g Sauerbraten          800g
Linsensuppe     400g Sauerbratengulasch  400g
Linsensuppe      800g Sauerbratengulasch 800g
Möhrensuppe     400g Schaschliktopf    400g
Möhrensuppe   800g Schaschliktopf     800g

vegan

Leergut Abholung 
Sonntags Leergut Abholung 

ab 15,00 EUR
ab 25,00 EUR

Leergut Rückgabe Dienstag, Donnerstag und Freitag 
von 9:00-14:00 Uhr oder nach Terminvereinbarung.
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Warme Saucen Backwaren

Desserts

Dips, Dressing und mehr...
• Port. 1,50 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,50 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,50 EUR •
• Port. 1,90 EUR Port. 1,90 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,90 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,95 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR
• Port. 1,90 EUR • Port. 1,40 EUR

 
 
  
 
 
 
  
  

 

Knoblauchcreme 
Tzaziki 
Currydip “Indonesia”
Texasdip 
Joghurtdressing 
Cocktaildressing 
Balsamicodressing Buttertraube 
Honig-Senfdressing Butterrosen 

Kr uterbutter 

  
 
 

 
 

 

Tomaten Dip 
 

Pesto-Rosso-Frischk se
   Dip

Thunfisch Dip

Sylter Salatdressing

Radieschen-Kresse-Dip
ä

Lachs Dip

ä

• • Port. 4,20 EUR
ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR

• ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR
• ab Port. 5,50 EUR • Port. 4,20 EUR
• ab Port. 5,90 EUR • Port. 5,50 EUR
• Port. 1,95 EUR •
• Port. 4,20 EUR Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 4,20 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 3,50 EUR
• Port. 4,20 EUR • Port. 3,90 EUR
• Port. 4,50 EUR • Port. 1,95 EUR
• Port. 5,50 EUR Port. 4,20 EUR
• • Port. 5,50 EUR

Port. 4,90 EUR • Port. 5,50 EUR

Obstplatte je nach Maracujacreme 
Saison Kirschcreme 
Obstsalat “Dior“ Ananascreme 
frische Erdbeeren Mandarinenquark 
Erdbeer-Tiramisu Himbeer-Pfirsich-Traum 
Vanillesauce Schwarzw lder-
Rote Gr tze Kirsch-Traum 
Mousse Chocolat Englische Creme 
Mousse Vanille Herrencreme 
Mousse Apfel-Vanille Dessertkirschen 
Mousse Capuccino Milchreis 
Stracciatella-Mandel-Creme
Tiramisu 
Trauben-Mascarpone-
Creme 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ä
ü

 

 
 

warme Zimt Pflaumen
mit Schmand Mousse
Bratapfel-Tiramisu 
Himbeer-Schmand-Creme

• Stck. 0,50 EUR
• Stck. 0,50 EUR
• Stck. 0,50 EUR
• ab Stck. 4,50 EUR
•

ab Stck. 3,50 EUR
• Stck. 1,50 EUR

auch glutenfreie Produkte erfragen!

 
 
 
 
 

 

Partybrötchen gemischt 
Ciabattina 
Brötchen “Natur” 
Brot gemischt 
Stangenbrote -natur,
-Zwiebel, -Roggen, -Speck 
Laugenstangen 

• •
• •
• •
• ab 5 Port. je Port. 1,95 EUR
•
•
•
•
•
•
•

ab 5 Port. je Port. 1,80 EUR

  
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Bratensauce “Classic” Jägersauce
Zwiebelsauce Zigeunersauce
Pfefferrahmsauce Texassauce
Orangensauce
Champignonrahmsauce
Steaksauce “Café de Paris”
Rahmsauce
Sauce Hollandaise
Sauce Bearnaise
Tomatensauce “Roma”
Curryfrüchtesauce

Um termingerecht liefern zu können, geben Sie bitte Ihre Bestellung möglichst 
2 Wochen im Voraus auf. Wir berechnen für jede Fahrt ob Lieferung oder Abholung 
eine Fahrtkostenpauschale (postalisch geordnet). Je nach Entfernung und Auftragslage ab mind. 15,- EUR.

Das Party-Service-Geschirr und Rechauds werden von Ihnen im sauber gespülten Zustand nach spätestens 2 Tagen zurückgebracht.

Bei Abholung der Platten und Partyservice-Utensilien erlauben wir uns, anteilige Fahrtkosten zu berechnen.

Alle Speisen verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.
Alle vorherigen Preise verlieren ihre Gültigkeit mit Erscheinen des neuen Prospekts (Preisliste).

Transport

Geschirr und Besteck

Eintöpfe, Hausmacher-Gläser &-Dosen

Wir bieten Ihnen einen kompetenten Leihservice
 Suppentasse Untertasse Eßlöffel
 Suppentassen mit Löffel
 Porzellanteller 20 cm
 Porzellanteller 26 cm m. Besteck
 Dessertteller mit Teelöffel
 Kaffeegeschirr
 (Bei ungereinigter Rückgabe verdoppelt sich die Leihgebühr)
 Rechaud ungereinigt retour

• je Gedeck 1,40 EUR
• je Gedeck 1,20 EUR
• je Gedeck 0,60 EUR
• je Gedeck 1,20 EUR
• je Gedeck 0,90 EUR
• je Gedeck 1,50 EUR
 
• je Stck. 7,50 EUR

• 4,95 EUR • 4,90 EUR • 4,95 EUR
• 8,95 EUR • 7,90 EUR • 9,45 EUR
• 7,95 EUR • 5,45 EUR
• 4,25 EUR • 3,50 EUR • 9,45 EUR
• 3,50 EUR • 5,90 EUR • 5,45 EUR
• 5,90 EUR • 2,90 EUR • 9,45 EUR
• 3,50 EUR • 4,90 EUR
• 5,90 EUR • 7,45 EUR
• 3,50 EUR • 2,90 EUR • 13,95 EUR
• 5,90 EUR • 4,50 EUR

• 4,50 EUR • 12,90 EUR
• 3,50 EUR • 11,90 EUR
• 5,90 EUR • 5,95 EUR • 18,00 EUR
• 5,90 EUR • 11,95 EUR • 18,00 EUR
• 3,50 EUR • 18,00 EUR
• 4,45 EUR • 4,95 EUR • 18,00 EUR
• 8,95 EUR • 8,90 EUR • 16,90 EUR
• 4,90 EUR • 5,95 EUR
• 8,95 EUR • 11,95 EUR
• 5,95 EUR • 6,45 EUR
• 10,95 EUR • 11,95 EUR
• 3,90 EUR • 5,95 EUR
• 7,90 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR
• 5,90 EUR
• 9,90 EUR • 4,95 EUR

• 8,95 EUR
• 3,50 EUR • 4,95 EUR
• 5,90 EUR • 8,95 EUR
• 4,95 EUR • 6,45 EUR
• 8,95 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR • 5,95 EUR
• 5,90 EUR • 11,95 EUR
• 3,50 EUR • 5,45 EUR
• 5,90 EUR • 9,95 EUR

   
   
  
   
   
   
  
  
   
  

  
  
   
   
  
   
   
  
  
  
  
  
  
 
 
  

 
  
  
  
  
  
  
  
  

Chili con Carne 400g Murre Jubbel   400g Schmorrippchen     400g
Chili con Carne 800g Murre Jubbel     800g Schmorrippchen   800g
Currywurst 800g Schweinebraten   400g
Currywurst   400g Schnittbohnensuppe  400g Schweinebraten      800g
weisse Bohnensuppe 400g Schnittbohnensuppe  800g Schweinerahmgulasch   400g
weisse Bohnensuppe 800g serbische Bohnensuppe 400g Schweinerahmgulasch   800g
Erbsensuppe     400g serbische Bohnensuppe 800g
Erbsensuppe     800g Stroganoff-Rindfleischpf 400g
Frühlingsgemüsesuppe 400g Mett im Glas   190g Stroganoff-Rindfleischpf 800g
Frühlingsgemüsesuppe 800g Mett im Glas     300g

Wiener im Glas 5er  Kartoffelsuppe  1700g
Graupensuppe  400g Erbsensuppe  1700g
Graupensuppe  800g Altbier-Rindergulasch  400g Gyroscremesuppe   1700g
Grünkohl  800g Altbier-Rindergulasch  800g Gulaschsuppe   1700g
Grünkohl   400g Lauchcremesuppe   1700g
Gulaschsuppe  400g Königsberger Klopse  400g Chili con Carne     1700g
Gulaschsuppe 800g Königsberger Klopse  800g Currywurst    1700g
Gyroscremesuppe   400g Putenrahmgulasch  400g
Gyroscremesuppe  800g Putenrahmgulasch  800g
Hühnerfrikassee   400g Rinderbraten    400g
Hühnerfrikassee   800g Rinderbraten   800g
Hühnertopf    400g Rindergulasch  400g
Hühnertopf      800g Rindergulasch    800g
Kartoffelsuppe   400g
Kartoffelsuppe    800g
klare Rindfleischsuppe 1000g Salsa Bällchen   400g

Salsa Bällchen    800g
Kürbiscremesuppe  400g Sauce Bolognese    400g
Kürbiscremesuppe   800g Sauce Bolognese       800g
Lauchcremesuppe  400g Sauerbraten        400g
Lauchcremesuppe    800g Sauerbraten          800g
Linsensuppe     400g Sauerbratengulasch  400g
Linsensuppe      800g Sauerbratengulasch 800g
Möhrensuppe     400g Schaschliktopf    400g
Möhrensuppe   800g Schaschliktopf     800g

vegan

Leergut Abholung 
Sonntags Leergut Abholung 

ab 15,00 EUR
ab 25,00 EUR

Leergut Rückgabe Dienstag, Donnerstag und Freitag 
von 9:00-14:00 Uhr oder nach Terminvereinbarung.
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Für die Food-Manufaktur Konserven und 
Catering-Beratung sind wir gerne für Sie da:

Dienstags, Donnerstags ,Freitags jeweils von 9:00-15:00 Uhr 
an der Geschäftstür, Bahnstr.66, klingeln.

Geschirr- & Leergutrückgabe vom Catering zu den gleichen 
Geschäftszeiten gerne am Tor nach Kabelstraße 26 klingeln.

Sonntags & Montags kein Catering.
Für eine individuelle Cateringberatung 

bitten wir Sie um eine Terminabsprache.

Sie finden uns sicher ausgezeichnet!

Baumanns Catering & Food-Manufaktur 
Inh. Josef  Baumanns

Bahnstraße 66, 41069 Mönchengladbach

Rufen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gern!

Fax: 0 21 61 - 93 14 71

E-Mail: info@baumanns-catering.de
www.baumanns-catering.de

       

Tel.: 0 21 61 - 93 14 70

www.facebook.com/baumannscatering


